Chatean Monconseil-Gazin

15 Route de Compostelle, 33390 Plassac

MONCONSEIL - GAZI
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Bordeaux ar en av vinvarldens mest klassiska distrikt. Men ,) {
inom regionen doljer sig en mangd olika vinstilar beroende

pa mikroklimat, jordman, och sa klart ocksa druva. Ett Wn.
maritimt klimat och Bordeaux’ olika jordmé&ner pa Girondes AN
tva strander ger Cabernet Sauvignon respektive Merlot ‘ L

optimala vaxtforhallanden. Pa 6stra stranden dominerar Merlot tillsammans med bland annat
Cabernet Franc och Malbec.

Att finna den perfekta kombinationen av ménniskor, stille och produkt dr nast intill omojligt i
Bordeaux. Ett av undantagen ar dock Chateau Monconseil-Gazin i Blaye. Att Blaye inte har
samma berdommelse, eller vinstil for den delen, som sina grannar pa viastra stranden har skapat
utrymme for att gora riktigt bra fynd till rimliga priser for den som sétter storre varde pa
kvalitet &n kdnda varumarken. Idag drivs den 24 hektar stora garden av Jean-Michel och
Francoise Baudet, som femte generationen vinmakare ur Baudet-familjen. Jean-Michel ar
dessutom grundare av Terra Vitis-certifieringen, vilken innebar fullstindig sparbarhet avseende
druvor och vinmakande i avsikt att uppna ett hallbart jordbruk for vinodlare.

Arets vinerbjudande frdn Chateau Monconseil-Gazin
(Pris avser ldda om 12 fl. och hdmtning pd gdrden)

Blaye Grand Reserve Cuvée 3D 2015 - 1590 kronor

Denna drgang bestar av 60 % Merlot, 30% Cabernet Franc samt resterande del Malbec. Vinet
lagras i 18 manader pa ekfat fran fyra olika tunnbindare. 2015 anses vara en topp-argang och
Jean-Michel har fatt till ett vin med elegans och bra djup, detta ar med en stérre andel Merlot i
cuvéen. Doften bjuder pa plommon, mork choklad och fat. Smaken ar frisk och med generos
fruktighet med toner av bjornbar, svarta vinbar, plommon och lite choklad. Servera garna vinet
till helstekt notkott med en rodvinssas till. Gar utmarkt att lagra i upp till 8 till 10 ar.

Blaye blanc Prestige 2016 - 990 kronor

Tack vare narheten till floden Gironde undkom man problematiken med den stora frosten som
annars drabbade stora delar av Frankrike under varen 2016. Som en kontrast till detta bjods det
pa harlig virme mellan augusti och september som resulterade i mera lackra och fylliga toner i
arets vita vin. Kombinationen av 80 % Sauvignon Blanc, 20 % Semillon, och en varsam
ekfatslagring, samt att vinet har vilat en period pa sin jastfallning har bidragit till vinets
komplexitet. Vinet ar friskt och aromatiskt med toner av dpplen, lime och honung med
avslutande rostade toner i eftersmaken. Drick detta vin férslagsvis till en kyckling med en
graddig vitlokssas.



