Domaine les Roches Bleues
Cote de Brouilly, 69460 Odenas

Vinerna fran Beaujolais vinner alltmer terrang, och bevisar ar
efter ar att Beaujolais ar betydligt mer an nouveau-vinerna som
slapps varje ar i november. Utdver "vanlig” Beaujolais och
Beaujolais-Villages, sa finns dven 10 olika Cry, eller byar, som
ger sd pass bra viner att de far sitta bynamnen pa etiketterna.
Bland dessa finns byn Brouilly. Har finner man viner som ar frascha, fruktiga och aromatiska
med en uppbackning av frisk syra och en mjuk behaglig stravhet. Vinerna fran Beaujolais som
unga kdnns som en frisk flikt men som ocksa bjuder in till mat- och vinkombinationer som &r
forforiska.

Domaine Les Roches Bleues, som drivs av Dominique och Christiane Lacondemine, ligger nast
langst soderut av de tio Beaujolais Crus. Garden ligger vackert halvvags upp fér Mont Brouilly,
med en fantastisk utsikt at soder. Forutom den spektakulara utsikten ar det jordmanen och
gardens terroir som gor laget sa speciellt. De stora blaaktiga stenarna i vingarden (les roches
bleues) bidrar bland annat med att ta vara pa varmen och fordela den i vingardarna.
Kombinationen av gamla vinstockar, 1dga skordeuttag samt 2016 ars fina vixtsasong har givit fin
struktur i vinerna fran Domaine les Roches Bleues.

Arets vinerbjudande frdan Domaine les Roches Bleues
(Avser ldda om 12 fl. och upphdmtning pd gdrden)

Cote de Brouilly Des Lys 2016 - 1230 kronor

Delar av detta vin har genomgatt en sa kallad maceration carbonique, vilket kortfattat innebar
att en del av druvorna har paboérjat sin jasning hela vilket bevarar frukten men minskar
urlakning av tanniner. Vinet har lagrats i bade stora och mindre ekfat under 16 manader. Vinet
ar djupt lila i fargen. I doften finner man toner av mogna hallon och koérsbar och mineraliska
toner. Smaken ar fruktig med drag av korsbéar och hallon med fattoner. Eftersmaken &r lang med
ett mineraliskt avslut. Drick girna till ankbrést med granat-dppelsas.

Brouilly 2016 - 1060 kronor

Detta vin kommer fran yngre stockar, vilket ger ett vin som ar mjukt och med en direkt frukt.
Vinet genomgar den partiella kolsyrejasningen maceration carbonique och en far dven en
kortare tids lagring pa stora ekfat som lokalt kallas foudres. Doften ar pigg med toner av
vildhallon och korsbar. Smaken ar mjuk med inslag av vildhallon och kérsbar med en skon liten
pepprighet i avslutet. Drick giarna svalt med charkuterier, eller till en bit fransk kittost.



