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Norra Italien och Osterrike
Franciacorta, Valpolicella, Soave, Wien, Wachau, 13 - 21 september 2026 (9d)

Minga har vint sig till oss och bett oss om nya upplevelser i Italien och Osterrike. Sa, forling
sommaren och f6lj med oss pa en upplevelserik och inspirerande resa till dessa underbara vinlinder. Vi
har blandat bade favoriter och helt nya omraden till en mycket spannande mix.

Pa vir resa atervinder till ndgra gamla favoriter sisom Valpolicella, Prosecco-distriktet samt Wachau,
men uppticker ocksa nya vinparlor: Franciacorta, Soave, Friuli samt de charmiga vinomradena strax
utanfor Wien. Folj med pa en resa dir tradition moter nyfikenhet och smakupplevelser vantar i varje
mote med de lokala vinproducenterna.

Resan borjar med att vi méts upp vid Milanos flygplats, (Malpensa), tidig eftermiddag. Efter
uppsamling beger vi oss till Franciacorta, dir mousserande viner produceras pa chardonnay, pinot
nero och pinot bianco, Italiens eget svar pa champagne. Under de forsta dagarna bor vi vid den
naturskona Gardasjon med sitt glittrande vatten och pittoreska omgivningar som skapar en perfekt
inramning f6r avkoppling och njutning. Under dessa dagar passar vi dven pa att bescka Soave, kint for
vita viner pa garganega. Vidare i Valpolicella provar vi s klart fylliga roda viner

pa corvina, rondinella och molinara som omradet ir sa kint for.

Direfter dr det dags att limna vindistrikten kring Gardasjon for att bege oss till Friuli i norddstra
Italien. Pa var resa mot Friuli besoker vi dven en producent som tillverkar Prosecco. Under var vistelse
1 Friuli, dar bade grona och bla druvor odlas, bekantar vi oss med druvorna friulano, ribolla gialla,
pinot grigio och altromerlot. Hir bor vi i den charmiga staden Udine, kind for sin historiska
stadskdrna och genuina italienska atmosfar.

Efter Friuli beger vi oss till ett nytt vinland - Osterrike. Hir besoker vi vinbonder utanfér Wien, dir
man girna tillverkar viner pa druvor sasom griiner veltliner, riesling, zweigelt och spatburgunder.
Hir far vi uppleva stadens linga, unika vintradition. Var resa i Osterrike fortsitter till Krems och
Wachau. Dir skapar de naturskéna Donau-slingorna och de branta sluttningarna perfekta férhallanden
tor griner veltliner och riesling.

Vir resa gar vidare till Tyskland. Pa vigen passerar vi Sachsen med de berémda stiderna Leipzig och
Dresden, bida rika pa kultur och historia. Till sist dr det dags att avsluta var trevliga resa som tar oss
med buss hela vigen till Sverige via Malmo, G6teborg, Jonkoping, Stockholm samt Arlanda om sa
behovs.

Under hela resan kombineras vinprovningar med naturskona landskap, charmiga stider och
kulturella upplevelser — en komplett vinresa for bade nya och erfarna vinkdnnare. Och f6r manga ett
enastaende tillfalle att triffa nya vinner.

Lis mer i vdrt innehallsrika dag-for-dag program. (OBS att vi reserverar oss for
programjusteringar)

Dag 1, sondag 13 september: Milano — Franciacorta - vilkomstmiddag

Resan borjar med ett varmt vilkomnande pa Milanos flygplats, dir spanningen stiger infér de smaker
och upplevelser som vintar. Vi firdas mot det eleganta Franciacorta, kint for sina mousserande viner,
och go6r vart forsta vingardsbesok. Vi beséker den mycket vilrenommerade producenten Monzio
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Compagnoni, kind for sina eleganta viner med fin mousse pa druvorna pinot noir och chardonnay.
Bland vinrankor och doften av mogna druvor far vi en introduktion till regionens stolta vintradition.
Efter provning och vininkép avslutar vi dagen med en gemensam vilkomstmiddag. Vi njuter av en
traditionell och dkta mat- och vinupplevelse i en genuin milj6. En perfekt start pa var

upplevelseresa. Efter middagen tar vi oss till vart trevliga hotell vid den naturskéna Gardasjon dir vi
bor i hela tre natter.

Hotell: Hotel Bonotto

Dag 2, méindag 14 september: Soave — Vinprovning och gemensam lunch

Efter frukost beger vi oss mot det charmiga Soave karaktiristiskt for sina vackra, vidstrickta dalar och
kullar. Hir provar vi regionens viner och lir oss mer om deras unika karaktir. Vi beséker en av
omradets mest spannande och lovande producenter - Franchetto. Vinmakaren dr kind for sina
eleganta, mineraldrivna vita viner pa druvan garganega. Har vi tur provar vi dven deras mousserande
vin pa druvan durella. Efter provning och vininkép limnar vi garden f6r en gemensam lunch pa en
trevlig, lokal restaurang. Upprymda och néjda tar vi oss tillbaka till vart hotell vid Gardasjon.
Eftermiddag och kvill dgnas at egna aktiviteter eller skon avkoppling pa hotellet. Varfor inte inleda
kvillen med en trevlig aperitivo med ett glas franciacorta eller det lokala vinet trebbiano di lugana.
Hotell: Hotel Bonotto

Dag 3, tisdag 15 september: Valpolicella — Vinprovning och gemensam lunch

Efter en skoén natts vila tar vi oss till Valpolicella, ett av Italiens mest klassiska vinomraden. Hir
besoker vi en vilrenommerad producent dir vi provar omradets berémda viner sisom Valpolicella
Classico, Ripasso, Amarone. Vi lir oss om den lokala vinproduktionstraditionen och mer om de
druvor som odlas - corvina, rondinella och molinara.

Efter vart lirorika besck njuter vi av en gemensam lunch och girna med vin frin omradet. Med
manga fina upplevelser fran denna dag, atervinder vi till vart hotell vid Gardasjon, dar kvillens ro ger
tid att njuta av sjéns magiska milj6. Ater en kvill vikt fér egna aktiviteter. Kanske en littare middag pa
ndgon av restaurangerna lings Gardasjons kant.

Hotell: Hotel Bonotto

Dag 4, onsdag 16 september: Friuli via Prosecco — Vinprovning och gemensam lunch

Denna dag lamnar vi Gardasjon bakom oss och beger oss mot Friuli. Pa vigen gor vi ett spinnande
besék hos en Prosecco-producent, en fantastisk moéjlighet att jaimfora detta omrades mousserande
vin, som produceras pa druvan glera, med det som produceras i Franciacorta som vi provat tidigare
under var resa. Pa vigen till den vackra staden Udine njuter vi dven av en gemensam lunch. Vi
anlinder till Udine pa kvillen dér vi checkar in pa vart fina hotell. Kvillen ér fri for egna aktiviteter och
upptackter i staden.

Hotell: Ambassador Palace Hotel

Dag 5, torsdag 17 september: Friuli — Torre - Vinprovning och gemensam lunch

Dagen dgnas helt at Friulis viner. Vi bestker den mycket erkdnda producenten Torre Rosazza.
Garden ligger vackert belidgen pa en av kullarna 1 den vackert kuperade underregionen Friuli Colli
Orientali. Vi provar gardens prisbelénta viner framstéllda pa lokala gréna druvor sasom friulano,
ribolla gialla, pinot grigio och viner pa lokala bla druvor sisom pignolo och altromerlot, som den
lokala klonen pa merlot heter hir. Vi avrundar den fantastiska vingardsupplevelsen med en gemensam
lunch. Direfter ater tillbaka till Udine for att uppleva den vackra staden pa egen hand, kanske en
promenad i stadens charmiga grinder och ett besok pa nagon av stadens manga trevliga trattorior.
Hotell: Ambassador Palace Hotel
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Dag 6, fredag 18 september: Ostertike — Vinprovning i Wiens vindistrikt, gemensam middag
Nu lamnar vi Ttalien och tar oss till Osterrike. Vir forsta vinupplevelse blir i vinomradet kring Wien,
Weinbaugebiet Wien. Denna region ér en uppskattad destination for savil wienare som turister.
Tidigare mest kint for sitt enklare vin, Wiener Gemischter Satz framstillt enligt devisen ”man tager
vad man haver”. Vinmakeriet dr idag dock mycket mer imponerande. Vi provar lokala viner och njuter
av en gemensam middag pa nagon av omradets trevliga Heuriger. Belatna efter en harlig dag,
checkar vi in pad vart hotell i Wien. For den som orkar fortsitter kvillen med vinprovning pa nagon av
stadens manga vinhus.

Hotell: Hotel Mercure Wien Westbahnhof

Dag 7, 16rdag 19 september: Wachau — Vinprovning och gemensam

Efter var harliga frukost gar resan vidare till vinregionen Wachau. Detta vinomrade ar rik pa
kulturhistoria och naturupplevelser. Bland de branta sluttningarna lings floden Donaus slingrande vig,
produceras nagra av vinvirldens bésta viner pa riesling och griiner veltliner. Vi beséker nagon av
omradets enastiende producenter och avslutar vistelsen i Wachau med en gemensam lunch pa en
charmig restaurang. Efter lunch tar vi oss vidare till Sachsen, Tyskland, middag pa egen hand blir
lings vagen. Vi checkar in sent pa kvillen pa vart fina hotell for en skon natts vila.

Hotell: Radisson Blu Hotel, Halle-Merseburg

Dag 8, s6ndag 20 september: Tyskland - historiska Leipzig/Dresden

Idag checkar vi ut fran vart hotell f6r en kulturell och historisk upplevelse 1 Sachsen. Vi gar pd en
gemensam guidad rundvandring i Leipzig eller Dresden, stider med rik och spannande historia
frin Osttysklandstiden. Direfter firdas vi vidare till Gremersdorf precis séder om firjeliget i
Puttgarden. Hir blir det var sista gemensamma middag med ginget och det kan kdnnas helt OK med
lokal 61, f6r den som vill, efter alla dessa dagar i vinets tecken.

Hotell: Hotel Gremersdorf - Zum Griinen Jiger

Dag 9, mindag 21 september: Hemresa via Danmark genom Sverige

Vi vaknar upp infér vir sista gemensamma dag. Efter frukost tar vi genom Danmark, samt sédra och
mellersta Sverige. Under dagen tar vi farvil av gamla och nyfunna vinner, med minnen och smaker frin
en oforglomlig vinresa som alltid kommer leva kvar. Vi gor vid behov stopp pa vara férutbestimda
etappmal — Hyllie (Malmé), Landvetter (Goteborg), Jonkoping, Stockholm och dven Arlanda om sa
skulle beh6vas. Med oss hem, har vi vinupplevelser bade i vara hjirtan, tankar och inte minst i var
packning for framtida trivselkvillar i vinets och minnenas virld.

Vi ses i vdra vingdrdar i Italien och Osterrike!
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Ovrig reseinformation
Anmailan
Anmilan gors till Dina Vingardar via e-post: info@yvingardar.com eller telefon: 0532-607390.

Pris
Totalpris: 28 980 kt/pet person i dubbelrum
Anmalningsavgift om 5 000 kr/person betalas in senast tvi veckor efter anmalan.

Bokning & Betalning

Betalning sker till vart bankgiro 5685-5950. Vill du betala med Visa, Mastercard eller Eurocard ber vi
er att kontakta oss via mail pa info@vingardar.com for att erhélla er betalningslink dir ni sjilva slutfor
er kortbetalning. Detta avser bade anmalningsavgiften, samt slutbetalningen.

Tillagg
Enkelrum samtliga hotell: 3 850 k.

Ingér
e Gemensamma maltider enligt program inklusive maltidsdryck.
e Samtliga vingardsbesok med tillhérande provningar
e Atta hotellnitter med del i dubbelrum.
e Busstransport i bekvim och modern turistbuss fran Milano (Italien) till Sverige.
e Vinguide fran Dina Vingardar
e Reseledare fran Dina Vingardar

Ingar ej
- Resan till Milano (Italien)
- Reseforsakring
- Lokala turistskatter att betala lokalt kontant:
= City tax Desenzano, 3 nitter, totalt 7,50 EUR per person
. City tax Udine, 2 nitter 4,00 EUR per person
- City tax totalt ovanstdende 5 nitter = 11,50 EUR per person

Hemtagning vin

Pa denna typ av resa kan varje deltagare i normalfallet ta med ca 50 flaskor (ca 100 flaskor per par) vin
hem till Sverige frin de gardar vi besoker. Antalet kommer att justeras efter forsta lastningen av
medtagna resvaskor. Hir styr storlek pa vaskor, ju stérre viskor, desto mindre vin hem.

Arrangor
Dina Vingardar Upplevelser och Resor (Dina Vingardar), Stockholm. Du nar oss pa 0532-60 73 90 eller
via e-post info@vingardar.com.

Ovrigt

- Vi reserverar oss fOr pris- och programjusteringar som ligger utanfér var kontroll.
- For resan tillimpar vi Dina Vingéardars allmédnna och sirskilda villkor.

- Resegaranti ar stilld till Kammarkollegiet.

Halsningar frin Tom, Petri, Ebba och Janos/Dina Vingardar
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