\

dinavingardar

DVs Champagne Ouverte & Mosel den 23 — 28 april 2024 (6d)

Nu ér det ater dags for Dina Vingardars Champagne Ouverte. Jimfort med den senaste
Champagneresan 2021 har vi gjort tva forandringar som bygger pa 6nskemal fran vara medresenirer.
Den forsta forandringen ir att vi ligger denna resa pa varen. Den andra dr att vi lagger till en dag och
triffas kvillen innan i Paris for att fa mer tid 1 Champagne. Férutom alla trevliga vingardsbesok och
gemensamma maltider, far ni tva kvillar pa egen hand i champagneregionens huvudstad, Reims. Allt for
att ge dig tid att uppleva denna levande studentstad, den vackra katedralen och inte minst hinna med
ytterligare ett glas champagne pa ndgon av de trevliga brasserierna vid Place Drouet d'Erlon.

Denna resa ir ett perfekt tillfille f6r dig som vill uppleva champagnes mytomspunna och bubbelfyllda
virld. Vi kommer att lira oss allt som ar virt att veta om denna éddlaste av drycker, och som alltid
kommer vi att bade dta och dricka riktigt gott. Pa vir resa besoker vi stort som smitt och beséken sker
1 de tre viktigaste champagneregionerna — Montagne de Reims, Vallée de la Marne och Cote des
Blancs.

Vir resa ir ett gyllene tillfille att fylla pa med bubbel infér sommar, jul, nyar, och alla andra dagar da
champagne passar si bra. For virt resekoncept bygger pa att du tar dig ner pa egen hand till Paris, men
aker buss hem till Sverige for att fi med dig hem alla hirliga drycker som du koper pa vingardsbesoken,
upp till 60 flaskor per person! For den som har tid dr det ocksa ett perfekt tillfille att komma nigon
eller nagra dagar tidigare till varen i Paris for egna dventyr i denna underbara stad.

For att krydda resan ytterligare har vi dven en vinupplevelse pa vigen hem. I Tyskland bescker vi den
idylliska vinregionen Mosel med sina branta vinodlingar lings den vackra floden med samma namn.
Hir skall vi bekanta oss med den lokala drycken och med den lokala mat som serveras dartill.

Som vi tidigare nimnt, sa tar du dig sjilv till Paris. I Paris himtas vi upp av var svenska buss som tar
oss till alla trevliga vingardsbes6k och hela vigen hem till Sverige. Vi gbr stopp for avstigning vid Hyllie
(Malmé6/Kopenhamn), Landvetter (Goteborg), Jonkoping (byte av chauffor) och Stockholm
(Stadshusets bussparkering). Om sa behovs, gar bussen dven upp till Arlanda (Alfa lingtidsparkering).

Nedan kan du lisa mer om virt Dag-for-Dag-program

Dag 1: tisdag 23 april

Vi samlas 18.45 i receptionen pa vart hotell 1 Paris. Inte det mest charmiga hotellet i Paris, men ett
perfekt lige om man morgonen efter ska ta sig snabbt ut till Champagne fran Paris. Vir egen buss far
dessutom en bra plats i hotellets garage, vilket undetlittar logistiken nir vi skall ge oss i vig,.

Ni som har varit med tidigare pa vara langresor, kinner till hotellet vil. Har brukar vi botja resorna med
en traditionsenlig, gemensam middag. P4 denna resa blir det annorlunda. Vi tar en kort promenad fran
vart hotell, frin det moderna Paris till traditionella, pittoreska kvarter. Dir hittar man det genuina Paris
med sma, lokala, trevliga brasserier som man inte lingre hittar i de centrala delarna av Paris. Hir borjar
var resa med en gemensam middag!

Hotell: Ibis Paris 17 Clichy-Batignolles
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Dag 2: onsdag 24 april

Pa morgonen, efter frukost, beger vi oss direkt till Champagne. Vi borjar med provning med
efterfoljande gemensam lunch hos den lilla producenten Le Gallais i Vallée de 1a Marne. I denna del
av Champagne regerar druvan Pinot Meunier f6ljd av Pinot Noir. Pinot Meunier anvinds for att tillféra
lite fruktighet och rondér till en champagne, och generellt brukar man beskriva vinerna hérifran som
just lite fruktigare.

Forfiderna till dagens dgare av Le Gallais, Charlotte Morgain Le Gallais, kopte egendomen Chatéau de
Boursault 1927 av dnkan, [exve, Clicquot. Chateau de Boursaults 20 hektar delas idag av medlemmarna
1 slakten, och Charlotte Gallais dger idag fyra av dessa hektar av vilka hon gér viner under egen etikett.
Later det krangligt? Vi kommer sikert att fa hora hela berittelsen pa plats. Hursomhelst gor Charlotte
riktigt bra vin fran den unika lilla vingarden och vi ska prova ett flertal av vinerna. Dessutom dukar de
upp en hirlig vingdrdslunch till oss med lokala charkuterier och ostar. Till detta dricker vi natutligtvis
champagne.

Efter vir trevliga, gemensamma lunch, tar vi oss vidare till en annan champagneregion, Montagne de
Reims. Aven i detta distrikt trivs de bld druvsorterna extra bra. Hir ir det dock Pinot Noir som
utmarker sig framfor Pinot Meunier. Typiska viner harifran upplevs ofta som fylliga och strukturerade.
Hir far vi aterkomma med vilken champagnegard det blir, men det kommer att bli en gard som
producerar champagner typiska f6r denna region.

Efter vira vingardsbesok, siktar vi pa att vara hemma igen 1 Reims tidig kvall sa att ni far tid att bekanta
er med staden och kanske gora ett besok i den berémda katedralen. Middag blir pa egen hand, och
utbudet 4r som ni forstar stort.

Hotell: Campanile Reims Centre - Cathédrale

Dag 3: torsdag 25 april

Efter frukost dr det dags for nya aventyr ute bland vingardarna i Champagne. Vi besoker tre
producenter denna dag. Forst en storre producent som ger oss en spiannande kontrast mot de mindre
gardarna som vi besoker. Vi har dnnu inte bestimt vilken producent vi besoker, men vi strivar efter att
bestka en producent som vi inte tidigare besokt under vara tidigare resor till Champagne.

Efter ett lirorikt besok tar vi oss vidare till Cote des Blancs. Det ir i detta omrade man finner de flesta
Grand Cru-ligena f6r Chardonnaydruvan. Har gor vi tva besok. Den forsta garden blir ett lunchbesék
pé kultproducentens Jacque Selosses omtalade hotell och krog Les Avisés i Grand Cru-byn Avize.
Hir dter vi en gemensam, lyxig treritters maltid och till den provar vi sjalvklart champagne fran Jacques
Selosse, men dven andra drycker som vi viljer tillsammans med restaurangens kunniga personal.

Efter en minnesvird lunch beger vi oss vidare till en annan Grand Cru-by i Cote des Blancs, Cramant.
Det blir en kort resa pa nagra minuter till familjen Voirin Jumel, femte generationens vinmakare. Har
provar vi ett antal champagner av druvan Chardonnay. Stilen gar mer at det riktigt torra hallet da man
viljer att tillféra minimalt med balanserande s6tma innan flaskorna forsluts.

Voirin Jumel 4r en sa kallad Récoltant manipulant, vilket innebir att man endast gor viner av druvor
fran egna odlingar. I Champagne dr det vanligt att vinproducenter képer in druvor fran andra odlare.
Star forkortningen RM pi etiketten sd vet man att vinmakaren endast anvint sig av egna druvor, och
har pa s satt full koll pa druvkvalitén fran vinfalt till flaska.
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Efter vart trevliga besok tar vi oss tillbaka till Reims. Hann ni inte med ett besok i den berémda
katedralen dagen innan, sa finns det tid f6r det. Middag blir pa egen hand. Kanske blir det mer skumpa?
Hotell: Campanile Reims Centre - Cathédrale

Dag 4: fredag 26 april

Sen morgon checkar vi ut fran vart hotell och reser norrut mot Mosel, Tyskland, for att komma fram i
tid till Bernkastel. Byn ligger centralt i Moseldalen, och 1 omradena kring byn ligger nagra av de mest
spektakuldra vinfilten 1 Europa. De allra bista ligena dr branta, fulla av skiffer och vitter séderut mot
solens varmande stralar. Har kastar vi oss in 1 en av de mest klassiska tyska vinregionerna och kalibrerar
om gommen efter mineraldriven tysk Riesling. Efter vingardsbesoket dter vi en gemensam, typisk, tysk
middag som ackompanjeras av de lokala vinerna. Efter provning och middag tar vi oss till vart hotell.
Hotell: Vienna House Easy Trier

Dag 5: 16rdag 27 april

Efter en god natts somns samt frukost fortsitter var fard upp genom Tyskland. Under resan passar vi
pa att ga igenom det vi har upplevt tillsammans, mer om vinkunskap och vad man kan tinka pa nar
man kombinerar vin och mat. Aven en och annan film hinner vi sikerligen att visa. Och fér den som
bara vill koppla av finns det goda mojligheter dven till det i var bekvima buss. Sen kvill anlinder vi till
Travemunde dar vi kliver pa firjan som tar oss till Trelleborg. Pa firjan dter vi var sista gemensamma
middag for att under natten ta oss norrut till havs mot Trelleborg.

Firja/Hotell: TT-line Travemunde-Trelleborg

Dag 6: sondag 28 april
Efter frukost rullar vi tidig morgon av firjan och sitter fart norrut med stopp pa vagen for vara
passagerare att kliva av. Vi planerar att gdra stopp for avstigning vid Hyllie (Malmo/Kopenhamn),
Landvetter (Goteborg), Jonkoping (byte av chauffor,) och Skavsta (Nykoping). Pa kvillen angér vi var
slutdestination i Stockholm (Stadshusets bussparkering) och Arlanda (Alfa langtidsparkering) om s
skulle behovas.

Vi ses pd vdra franska vingdrdar

Tom, Petri och Janos

Ovrig reseinformation

Anmailan
Anmilan gors till Dina Vingardar via e-post: info@yvingardar.com eller telefon: 0532-607390.

Pris
Totalpris: 15 840,- kr/per person i dubbelrum
Anmilningsavgift om 3 500,- kr/person betalas in senast tva veckor efter anmilan

I resans pris ingdr fird med forstklassig turistbuss, 5 nitter pa hotell/fitja av god klass med bad/dusch
och wc. Samt gemensamma maltider enligt vart program. Maltidsdryck till vara gemensamma maltider.
Vinprovningar, reseledning med erfarna och kunniga vinguider frain Dina Vingardar, vigskatter,
serviceavgifter och lagstadgad resemoms ingar ocksa.
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Tilligg
Enkelrum samtliga hotell och firja: 2 780,- kr

Ingar ej
- Resan till Paris
- Reseforsakring
- Eventuell lokal turistskatt (betalas direkt till hotellen)
- Transport av forbestillt vin frin gird vi inte besoker till gard som vi besoker, 120 kr/lada

Hemtagning vin

Varje deltagare kan 1 normalfallet ta med sig totalt 60 flaskor (120 flaskor per par) vin hem till Sverige
fran de gardar vi bes6ker. Antalet kommer att finjusteras efter forsta lastningen av medtagna resviskor.
For manga stora viskor, kommer att minska méjligheten att fa med sig maximalt med vin. Resan ar ett
bra tillfille att ta hem vin som redan bestillts frin nagon av vara franska gardar. Besoker vi inte just din
gard pa resan ser vi till att ditt vin transporteras till nagon av de vingardar som vi besoker.

Arrangor
Dina Vingardar Upplevelser och Resor (Dina Vingardar), Stockholm

Reseledare och Vinguider Dina Vingardar
Minst tvé reseledare/vinguider frin Dina Vingérdar (eller anlitad erfaren vinguide) féljer med pa denna
resa for att kunna halla en hég serviceniva.

Ovrigt

- Vi reserverar oss fOr pris- och programjusteringar som ligger utanfér var kontroll.
- For resan tillimpar vi Dina Vingédrdars allmédnna och sirskilda villkor.

- Resegaranti ar stilld till Kammarkollegiet.
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