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Piemonte-Aosta-Norra Rhone-Alsace-Ahr
29 april — 8 maj 2022 (10d)

Vi forstar att reslusten dr stor bland vara vinvinner och att man vill ha ett vinaventyr att se fram emot
efter en lang period av nedstingning. Det ir inte bara de manga vingardsbesoken som lockar utan dven
lingtan efter den trevliga stimning som véira medresenirer bidrar med. Det dr mot den bakgrunden vi
bérjar slippa vara resor infér 2022 och haller tummarna for att liget stabiliseras eller blir bittre, sd att vi
kan ut och dka igen bland vara italienska och franska vingardar.

Denna resa ir en harlig blandning av nya och gamla upplevelser. Vi gér besok som vi vet dr dlskade och
hogt 6nskade aterseenden bland vara vinvanner. Inslaget av nya gardar och distrikt dr ocksa riktigt stort.
Denna resa ir ett perfekt tillfille f6r dig som vill fylla vinférradet med spannande, hantverksmissiga
viner frin sma producenter som vi besoker pa var fird genom Italien, Frankrike och Tyskland. Ar du
medlem 1 Dina Vingardar och har forbestallt vin att hamta upp bade i Italien och Frankrike, gar dven
det bra. Passerar vi inte din vingard, ser vi till att vinerna skickas sa att vi kan himta upp dem pa var
resa. Rikna med att fa hem ca 50 flaskor vin per person om du fyller din kvot och inte din packning ar
alltfor stor.

Vir resa borjar pa Malpensa (Milanos flygplats). Vi tar oss direkt till vart forsta vingardsbesok 1 Boca,
Alto Piemonte, (Nytt). Vi tar oss vidare ner till Alba och Barolo dir vi beséker bada nya och gamla
vingardsvinner. Efter hirliga dagar i Piemonte, tar vi oss vidare till Aosta (Nytt) dar vi far tva
spannande vingardsupplevelser. Efter Aosta dr det dags for Frankrike och Norra Rhénedalen (Nytt)
med sina majestitiska Hermitage och Céte-Rétie viner pa syrah-druvan. Var fird tar oss sedan vidare
till det overkligt vackra Alsace med sina vita grand cru viner. Efter Frankrike 4r det dags for nista
enastidende vinland, Tyskland. Dir beséker vi Ahr dir nagra av virldens bista Pinot Noir framstills.

For att delta pa denna resa, tar man sig sjilv till Milano. Var svenska buss himtar upp oss pa Malpensa
(Milanos flygplats) 14.00 fredagen den 3 september. Det dr med denna buss vi tar oss till alla trevliga
vingardsbesok och hela vigen hem till Sverige. Hemma 1 Sverige gor vi stopp for avstigning vid Hyllie
(Malmé6/Kopenhamn), Landvetter (Goteborg), Jonkoping (byte av chauffor,) Skavsta (Nykoping) och
Stockholm (Stadshusets bussparkering). Om sa behévs, gar bussen dven upp till Arlanda (Alfa
lingtidsparkering).

Nedan kan ni ldsa mer om vart trevliga reseprogram:
Vi reserverar oss for pris- och programjusteringar som ligger utanfor var kontroll.
Dag-fér-Dag-program
Dag 1, fredag 29 april
Milano-Alba.
Vir resa borjar pa Malpensa (Milanos flygplats). Vi triffas klockan 14.00 1 ankomsthallen. Vi far

aterkomma om pa vilken terminal vi samlas. Nir bussen ar lastad med medresenirer och bagage, dker
vi rakt séder ut till Boca 1 Alto Piemonte. TK skriver nagot.
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Efter vart trevliga besok dker vi vidare for att prova mer vin. Denna gang blir det pa en traditionell,
lokal restaurang med ett matutbud typisk for regionen. Till maltiden serveras vin fran Marco Porello, en
av de frimsta, och inte minst, mest sympatiska vinmakaren i Roero. Roero dr den del av Piemonte dir
jordmanen dr rikast pa sand. Den ger mineralrika och eleganta viner pa druvorna arneis (vitt) och
nebbiolo (rétt). Pa restaurangen bestiller vi vinerna vi gillar f6r att sedan himta och betala vinerna nar
vi limnar Piemonte, dag 3. Efter var forsta gemensamma middag, tar vi oss vidare till vart komfortabla
hotell i centrala Alba.

Hotell: Hotel Calissano, Alba

Dag 2, 16rdag 30 april

Barolo.

Efter en skon natts vila, limnar vi Alba sen morgon for att ta oss ut till de vackra vinfaltstickta kullarna
1 Barolo. Firden ir kort till vart forsta stopp, men vi hinner se enastaende vyer av Barolos vackra,
béjande landskap. Vart forsta besék blir en ny bekantskap, Monchiero, i kommunen Castiglione
Faletto. En av de absolut viktigaste kommunerna i Barolo. Den sympatiska familjen Monchiero tar
hand om oss och vi far sjalvklart prova deras breda utbud av klassiska Baroloviner, men dven prisvirda
Barbera- och Nebbioloviner.

Efter vart trevliga besok, tar vi oss vidare till en gammal dlskvird vin till Dina Vingardar och Vinoliv,
Tiziana pa Aurelio Settimo. Detta dr en producent som framstiller strama, eleganta viner med extremt
lang lagringspotential. Var vardinna tar oss igenom egendomens historia och visar varfor det dr hir hon
trivs som bast. Vi provar traditionella Dolcetto, Nebbiolo och Barolo och vi lir oss hur terroir och
framstillningsprocess paverkar det slutliga resultatet. Hos Tiziana dter vi dven en ldttar lunch med
lokala ostar och charkuterier som passar perfekt till gardens viner.

Efter bussen fyllts med nya buteljer, och om tid finns, fortsitter vi till den vackra byn Barolo som gett
vinet dess namn. Hir vandrar man runt, provar mer viner, eller bara vilar vid ndgon servering och
njuter av en espresso. Direfter dr det dags att ta sig hem till vart hotell. Middag blir pa egen hand pa
nagon av Albas alla trevliga restaurationer.

Hotell: Hotel Calissano, Alba

Dag 3, sondag 1 maj

Alba-Aosta.

Nu ér det dags att limna Piemonte bakom oss for att bege oss till en f6r Dina Vingardar helt ny region,
Aostadalen. Detta dr Italiens minsta region, och i vinsammanhang dr det kanske de senaste tio aren som
vinerna hirifrin borjat gora sig horda 6ver virlden. Ar man skidentusiast har man kanske stétt pa dem
om man bes6kt Aostadalen for dess skidakning. Hir ligger flera toppdestinationer f6r skidakare, och
naturligtvis serveras de lokala vinerna pa restaurangerna. Aostadalen atnjuter viss autonomi fran évriga
Italien, och hir talas 1 huvudsak franska, men dven en del lokala dialekter. Det édr bergigt och odlingarna
utmanar. Visst finns det nagra stérre producenter, men de allra flesta 4r mycket sma och odlar sina
viner pa bergens sluttningar med stor méda pa sina stillen. En stund efter att ha passerat in i
Aostadalen sa viker vi av fran huvudvigen upp mot alperna for att gora ett besok hos Selve Picotendro.
Rolandos odlingar bestar av en dryg hektar terrasserade odlingar dir han producerar helt naturliga viner
pa den lokala klonen av nebbiolo, som hir kallas Picotener, eller Picotendro.

Hotell: Hotel Duca d’Aosta, Aosta
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Dag 4, miandag 2 maj

Aosta-Rhone.

Idag limnar vi Italien och Aostadalen for att bege oss till Frankrike, men virt italienska vindventyr ar
inte slut dnnu. Innan vi korsar grinsen sa ska vi besoka Elio Ottin, vinmakare av hogsta klass 1
Porossan, ett stenkast norr om Aosta. Elio gor frimst roda viner pa de lokala druvorna Fumin, Petit
Rouge, Cornalin och Petite Arvine, men dven Pinot Noir och om ndgra ar Syrah och Chardonnay. Elio
gor detta med stor respekt for naturen, och i en krivande alpin miljé som sitter sin pragel pa vinerna.
Vi provar som alltid vin och iter en god lunch dartill.

Nir vi dr n6jda och glada sitter vi oss i bussen och slappnar av och njuter av utsikten. Vi tar oss genom
Mont Blanc-tunneln och kommer ut i Chamonix pa den franska sidan. Efter en stund vinder styr vi
mot sydvist mot Rhonedalen. Tidig kvill anlinder vi till Valence vid Rhones 6stra strand. Omgivna av
branta vinodlingar spenderas kvillen pa egen hand i Valence, kanske pa en mysig liten restaurang eller 1
en liten vinbar for att vinja av gommen med det italienska och kalibrera in det franska.

Hotell: Atrium Hotel, Valance

Dag 5, tisdag 3 maj

Rhoéne.

Denna dag viker vi helt och hallet 4t norra Rhone och dess viner. Var utgangspunkt, Valence, utgor den
sodra grinsen for norra Rhonedalens vindistrikt. Den nordliga utposten utgors av staden Vienne.
Mellan de bada stiderna produceras nigra av Frankrikes mest eftertraktade rodviner tillsammans med
de fran Bordeaux och Bourgogne. Druvan Syrah regerar och utgdr en betydande del av odlingarna i
omraden som Hermitage, Cote-Rotie, Cornas och St-Joseph. Pa den vita sidan ar kanske Viognier mest
kant fran exempelvis Condrieu, men dven Roussanne och Marsanne dr viktiga medspelare I de
aromatiska vita vinerna som produceras hir. Vi gor idag tva vingardsbesok, och som vanligt nir vi
besoker ett for oss nytt omrade sa vill vi fa en kinsla f6r vad omradet férmar och vi provar darfér vin
fran bade en storre och en mindre producent. Sjilvklart dter vi en god lunch i anslutning till
vingardsbesoken, och vi far sa klart dven hir tillfille att kopa med oss flera goda viner hem till Sverige.
Kvillen spenderas aterigen pa egen hand i Valence. Passa pa att se stadens parker och byggnader, den
gamla katedralen och strosa lings floden innan det dr dags for ett besok pa en av stadens alla sma
restauranget.

Hotell: Atrium Hotel, Valance

Dag 6, onsdag 4 maj

Valence-Colmar.

Idag vintar oss ett kirt och efterlingtat aterseende. Efter frukost sitter vi oss 1 bussen och reser norrut
lings med floden och styr mot Colmar i Alsace, denna charmiga och nistan sagolika region. P var vig
norrut till Alsace passerar vi det berdmda vindistriktet Bourgogne pa vir vistra sida. Pa var Gstra sida
skymtar man de franska alperna. Det blir en lite lingre etapp i bussen idag, sa vi tar en paus fran
vingardsbesoken. Detta betyder dock inte att vi inte far tillfdlle att njuta tillsammans. Vil framme i
Colmar checkar vi in pa vart fina hotell dir vi dter gemensam middag pa hotellets trevliga brasserie och
bekantar oss med de lokala vita vinerna.

Har man sedan ork och lust sa dr Colmar en mycket trevlig liten stad att njuta av sensommarvirmen
och strosa runt i.
Hotell: Best Western Grand Hotel Bristol, Colmar.
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Dag 7, torsdag 5 maj

Colmar.

Denna dag viker vi till Alsaces landsbygd och till ett vingardsbesck bland en av Alsace alla vackra byar.
Vi bérjar med ett besék hos den biodynamiska odlaren Francois Baur i Ttrckheim. Vi provar gardens
rika utbud av viner pa de f6r omradet typiska druvorna sisom Muscat, Riesling, Pinot Gris och
Gewurztraminer. Har vi tur blir vi 4ven bjudna pa hembakad Kugelkopf pa den kullerstenslagda
innergarden. Efter vart trevliga besok dter vi en gemensam lunch och fortsitter prova gardens viner dir
till. Nér lunchen ar firdig packar vi in de inképta vinerna 1 bussen och tar oss vidare till ytterligare ett
vingardsbesok i en av de sma mysiga byarna i Alsace. Kanske hittar vi en ny favorit just hir. Det vi vet
ar att vinerna hir i Alsace dr mycket matvanliga och synnerligen prisvirda. Framforallt passar de till
mycket av den mat vi girna dter i Sverige. Sen eftermiddag atervinder vi till Colmar. Middag pa egen
hand i1 den pittoreska staden, som inte sallan kallas lilla Venedig.

Hotell: Best Western Grand Hotel Bristol, Colmar

Dag 8, fredag 6 maj

Colmar-Ahr.

Pa morgonen checkar vi ut fran vart hotell for att bescka ett nytt vinland — Tyskland. Till denna resa
har vi fatt till ett riktigt spinnande besk av vinregionen Ahr. Denna pirla dr frimst kind f6r att man
producerar mer rott vin dn vitt. Och det ér inte vilka viner som helst utan frimst riktigt bra
gastronomiviner pa druvan Spatburgunder som Pinot Noir kallas 1 Tyskland. Ahr dr ocksa en mycket
populir kurort. Det dr svirt att fa till en natts 6vernattning infor en helg. Darfor dr vi extra glada att vi
har lyckats igen. I Ahr provar vi viner tillsammans och dter gemensam middag.

Hotell: Dorint Parkhotel Bad Neuenaht, Neuenahr-Ahrweiler

Dag 9, 16rdag 7 maj

Ahr-Travemiinde.

Efter frukost limnar vi Ahr for att ta oss upp till Travemiinde i norra Tyskland. Lings vigen repeterar
vi litet av vara nyforvirvade kunskaper om vin och inte minst vad vi lirt oss om dktenskapet ”Vin &
Mat”. Pa kvillen bordar vi firjan som skall ta oss till Trelleborg. Ombord dter vi var sista gemensamma
maltid tillsammans med gamla och nyvunna vinner. Ett bra tillfille att utbyta minnen och summera den
resa som har varit, full med intryck och upplevelser. Under loppet av drygt en vecka har vi hunnit med
att besoka tre olika vinlinder. Regioner och distrikt med olika férutsittningar och unika historier att
beritta.

Firja: TT-Line Travemiinde-Trelleborg

Dag 10, sobndag 8 maj

Trelleborg—Stockholm (Arlanda).

Utvilade vaknar vi upp pa firjan, passar pa att njuta av frukosten ombord samtidigt som vi nirmar oss
Trelleborg. Nir vil bussen rullar av firjan, tar vi oss vidare norr ut mot vara férutbestimda etappmal —
Hyllie (Malmo), Landvetter (G6teborg), Jonkoping, Skavsta, Stockholm och dven Arlanda om sa skulle
behovas. Med oss hem har vi vinupplevelser bade 1 vara hjirtan, tankar och inte minst i var packning
for framtida trivselkvillar i vinets och minnenas virld
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Ovrig reseinformation
Anmailan
Anmilan g6rs till Dina Vingardar via e-post: info@vingardar.com eller telefon: 0532-607390.

Pris
Totalptis: 21 870 kt/pet person i dubbelrum
Anmilningsavgift om 3 500 kr/person betalas in senast tva veckor efter anmilan.

Tilligg
Enkelrum samtliga hotell och firja: 4 580 kr.

Ingar
¢ Gemensamma maltider enligt program inklusive maltidsdryck.
e Samtliga vingardsbesok med tillh6rande provningar
e Atta hotellnitter med del i dubbelrum.
e [irjepassage och hytt for tva personer mellan Travemiinde och Trelleborg.
e Busstransport i bekvim och modern turistbuss fran Paris till Sverige.
e Vinguide fran Dina Vingardar
e Reseledare fran Dina Vingardar

Ingir ej
- Resan till Milano
- Reseforsakring
- Eventuell lokal turistskatt (betalas direkt till hotellen)

Hemtagning vin

Pa denna typ av resa kan varje deltagare i normalfallet ta med 50 flaskor (100 flaskor per par) vin hem
till Sverige fran de gardar vi besoker. Antalet kommer att justeras efter forsta lastningen av medtagna
resviaskor. Hir styr storlek pa viskor, ju storre viskor, desto mindre vin hem.

Arrangor
Dina Vingardar Upplevelser och Resor (Dina Vingardar), Stockholm. Du nar oss pa 0532-60 73 90 eller
via e-post info@vingardar.com.

Ovrigt

- Vi reserverar oss for pris- och programjusteringar som ligger utanfér var kontroll.
- For resan tillimpar vi Dina Vingardars allmdnna och sirskilda villkor.

- Resegaranti ar stilld till Kammarkollegiet.

Hailsningar fran,

Tom, Petti och Janos/Dina Vingardar
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