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Dina Vingardars resa "Cave Ouverte” den 13 - 16 november 2015

En enastdende resa for att fylla pa i vinkdllaren samt méta mdanga av Dina Vingdrdars franska
vinbénder och vinmakare! Denna resa dir en fantastisk och annorlunda upplevelse och ett minne
for livet. Nedan kan ni ldsa mer om resan i vart dag-fér-dag-program.

Dag 1: Fredag 13 november

Var och en ordnar sjalv med resan till Paris. Vi samlas 18.30 i lobbyn pa vart hotell for att
gemensamt ta oss till en trevlig vinbar eller restaurang i Paris dar vi intar resans forsta middag. Du
kan naturligtvis aka ner tidigare for att utforska Paris pa egen hand. Vill man bo pa vart hotell sa
kan vi hjalpa till med att boka det. Vanligen meddela oss det snarast, dock senast tre manader
innan avresa. Hotell: Carlton’s Hotel, Paris

Dag 2: Lordag 14 november

Lérdag morgon lamnar vi Paris och aker buss till
Champagne - Pierry och Champagnehuset Maison
Lenique. | kdllargangar har familjen Robinets gjort
plats for ca 20 av vara vinmakare fran Bourgogne,
Alsace, Rhone, Loire och Bordeaux. Har ges ett unikt
tillfalle att provsmaka och koépa viner direkt fran vara
vinmakare. Det brukar dven finnas delikatesser till
forsaljning fran sma, lokala producenter. Cave
Ouverte ar ett bra tillfalle att fylla pa bade vinkallare
och skafferi!

Till lunchen, som aven den serveras nere i kdllarvalven, kan du kdpa ditt favoritvin bland alla de
viner du provat. Pa eftermiddagen da vi har handlat klart &r det dags att lasta bussen med allt vin.
Var buss tar oss mot nordost till ett vardshus nara gransen till Luxemburg. Dar serveras en harlig,
traditionell fransk middag och vi kommer dven att 6vernatta pa vart vardshus. Hotell: Hotel
Domaine de Volkrange, Thioneville

Dag 3: Sondag 15 november

Efter en god frukost fortsatter var fard upp genom Tyskland. Under resan passar vi pa att ga
igenom vinkunskap, allt fran franska vinregioner till vin och mat i kombinat. Aven en och annan
film hinner vi sdkerligen att visa. Och fér den som bara vill koppla av finns det goda mdjligheter i
var bekvama buss. Pa kvéllen passerar vi Hamburg och ca 3 mil fran Puttgarten, checkar vi in pa
vart hotell dar vi dven intar aftonens middag. Efter allt vinprovande kommer det att kdannas skont
med en lokalt producerad 6l. Hotell: Hotel Zum Griinen Jager, Gremersdorf
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Dag 4: Mandag 16 november

P3 mandagen kommer vi hem till Sverige via Danmark. Vi planerar att gora stopp for avstigning vid
Hyllie (Malmo/Képenhamn), Landvetter (Goteborg), Jonkoping (byte av chauffor,) Skavsta

(Nykoping), Stockholm (Stadshusets bussparkering) och Arlanda (Benstockens langtidsparkering)
om sa skulle behovas.

OBS att vi reserverar oss for forandringar av resans pris och innehall beroende pa handelser eller
omstandigheter som ligger utanfér var kontroll!

Viktig reseinformation

Pris
Del i dubbelrum: 7.690,-

Tillagg

Enkelrumstillagg: 1190,-

Extranatt Paris: 550,- per person i dubbelrum och natt
Extranatt Paris enkelrum: 850,- per natt

Ingar

Tre middagar inklusive maltidsdryck.

Intrade till Cave Ouverte inklusive lunch (OBS har ingar ej dryck, den képer du sjalv fran nagon vinbonde.)
Tre hotellnatter med del i dubbelrum.

Busstransport i bekvdm och modern turistbuss fran Paris till Sverige.

Vinguide fran Dina Vingardar

Reseledare fran Dina Vingardar

Ingar ej
Resan till Paris
Reseforsakring

Lds mer
Las noggrant igenom bifogade dokument sasom “Betalinfo” och “vara allmanna och sarskilda villkor”.

Researrangor och kontakt
Dina Vingardar: Du nar oss pa 0532-60 73 90 eller via e-post info@vingardar.com .

Halsningar fran,

Tom, Ragnar och Janos
Dina Vingardar

Dina Vingardar | Ostermalmsgatan 61 | 114 50 Stockholm | Tel 0532-60 73 90 | Fax 0532-60 73 91
E-post info@vingardar.com | Hemsida www.vingardar.com | org.nr 556731-6657


mailto:info@vingardar.com
http://www.vingardar.com/
mailto:info@vingardar.com

