\

dinavingardar

DINA VINGARDARS RESA TILL FRANKRIKE
Rhoéne — Beaujolais — Bourgogne — Champagne — Mosel (30 augusti — 8 september 2013, 10 dagar)

Forlang sommaren och f6lj med Dina Vingardar pa en oférglomlig resa till Frankrike. Var buss maéter upp
I Paris och tar oss soder ut till Rhonedalen dér vi botaniserar bland de viktigaste distrikten i sodra delen,
som aven utgdr en del av Provence. Vi besoker bl.a. Chateauneuf-du-Pape och provar dessa generosa,
bariga och kryddiga viner framst framstallda pa druvorna Grenache, Syrah och Mourvedre. Efter nagra
hérliga dagar i Rhonedalen tar vi oss tillbaka norr ut till Beaujolais dven kallat Frankrikes Toscana. Dér
provar vi djupt roda och fruktiga Cru-viner av hogsta klass gjorda pA Gamaydruvan. Var resa fortsatter
sedan till Bourgogne. | denna del av Frankrike ar det verkligen vinet som regerar. Har gors véarldens
kanske mest exklusiva roda viner pa druvan Pinot Noir. De &r eleganta och ibland lite svarfangade men
forforiska i handerna pa de basta odlarna.

Vart sista besok i Frankrike forlagger vi i Champagne och bekantar oss med den hérligt bubblande
drycken som forknippas med fest och flard. Vi far aven tid dver till att njuta av det anrika Reims med sin
fantastiska historia och tradition. Var resa tillbaka till Sverige genom Tyskland blir inte bara en
transportstracka. Vi forlanger vinupplevelsen med att dven besoka Trier i Moseldalen. Har provar vi
fruktiga, blommiga och mineralrika Rieslingviner fran detta berémda vindistrikt. Efter 10 dagar pa
resande fot ar vi tillbaka i Sverige fyllda av inspiration, harliga minnen och spannande vinupplevelser och
kanske har en och annan flaska fatt félja med hem i bussens bagageutrymme.

Genom att flyga ner och dka buss hem far du ut mer av din resa. Du kan sjalv bestimma nér du vill ta
dig till Paris. Forlang vistelsen med nagra extra dagar i denna underbara stad! Vi hinner dessutom
spendera mer tid tillsammans pa det som ar viktigt for resan - upplevelser av bade vin, mat,
vingardsbesok och kultur. Samtliga vingardar vi besoker, som tillhér Dina Vingardar, har fatt manga fina
utmarkelser i bl.a. varldens stérsta blindtestning IWC (2012 deltog drygt 10.000 viner) och Guide
Hachette (vinalskarnas bibel). Under var resa kommer vi att njuta av vin och aktenskapet ”Vin & Mat”,
se vinfélt och daremellan hora omradets historia. Nedan hittar du mer information om var resa. Lat den
plocka fram reslusten hos dig.

OBS, Vi reserverar oss for pris- och programjusteringar som ligger utanfor var kontroll!

Dag 1 - fredag, 30 augusti

Paris. Fredagen den 30 augusti checkar var och en in pa vart hotell i Paris, om ni inte valt att komma
nagon eller nagra dagar innan. Vi samlas kI 19.30 i hotellets reception for att sedan ata en gemensam
middag dar vi passar pa att bekanta oss med varandra.

Dag 2 — l6rdag, 31 augusti

Paris — Orange. Efter en god frukost vantar var buss utanfér hotellet. Pa var resa soder ut passerar vi
beromda appellationer sasom Chablis, Cote de Nuits, Cote de Beaune, Cote Rotie och Hemitage. Under
var fard kan vi njuta av det franska landskapet samtidigt som Thomas och Janos berattar om vinets
historia, Frankrikes appellationer och mycket, mycket mer. Pa eftermiddagen nar vi vart mal for dagen,
Domaine des Grands Devers. Egendomen &r vackert beldget i ett av Frankrikes mest kanda
tryffelomraden. Vart besok inleds med rundvandring i vinfalt och kallare. Dérefter slar vi oss ner pa den
harliga terrassen med utsikt Over det vackra provencalska landskapet. Har provar vi gardens viner
tillsammans med mat typisk for regionen. Vart gardsbesok avslutas som vanligt med tid for kop av viner.
Efter en lang och innehallsrik dag blir det skont att checka in pa vart centralt belagna hotell i Orange.



Dag 3 —sobndag, 1 september

Orange. Efter en skon natts vila, tar vi oss till var gard Domaine La Fagotiere i det historiskt intressanta
vindistriktet Chateauneuf-du-Pape. Har produceras nagra av vinvarldens mest uppskattade och atravarda
viner. Férutom den hoga kvaliteten &r det roda vinet kéant for alla olika druvor som det kan innehdlla. Vi
skall aven prova vitt vin fran detta klassiska distrikt. Unika viner som ofdrtjant hamnar i skuggan av sina
mer kéanda roda slaktingar. Aven lunchen intar vi i denna traditionsfyllda region, sé att vi far mojlighet att
prova omradets vin till det lokala koket. Kvéllen &r fri for att pa egen hand flanera i Orange, rikt pa
minnen fran romartiden. Passa pa att beundra den romerska teater Thédtre Antique d’Orange och Arc de
Triomphe som minner om Julius Caesars segrar. Orange bjuder ocksa pa ett bra och varierande utbud av
restauranger.

Dag 4 — mandag, 2 september

Orange. Under var andra heldag i sédra Rhone kommer vi att gora ett mycket spannande besok pa den
biodynamiska producenten Montirius med vingardslagen i bade Gigondas och Vacqueyras. Ett
minnesvart besok dar vi kommer att ledas in en mycket spannande varld med ockultliknande inslag. Man
kan ju alltid stéalla sig fragande till den biodynamiska filosofin, men det rader ingen tvekan om att garden
producerar enastdende viner. Montirius viner forekommer ofta pad Decanter’s och Wine Spectator’s listor
med vinvarldens mest prisvarda viner. Efter vingardsbesok intar vi lunch pa ett lokalt etablissemang dar
vi fortsatter att prova omradets viner. Kvallen &r vigd for fortsatt utforskande pa egen hand av den
historiska staden Orange.

Dag 5 —tisdag, 3 september

Orange — Fleurie - Beaune. Efter var hérliga vistelse i Provence beger vi oss norr ut. Dagens forsta
etappmal ar Fleurie i Beaujolais. Har besoker vi Domaine de la Madone i Fleurie som tillhor regionens
topproducenter. Vingarden har fatt manga fina utméarkelser for sina viner framstallda pa druvan Gamay.
Den som har mindre bra erfarenhet fran det tveksamma vinet Beaujolais Noveau, kommer garanterat bli
omvand efter detta vingardsbesok. Beaujolais ar inte bara kant for sina viner utan aven for sin
naturskénhet och for sitt regionala kok, vilket manga anser vara Frankrikes bésta. S, det &r intet for intet
som regionen ofta kallas for Frankrikes Toscana. Under vart besdk provar vi inte bara viner. Vi far dven
folja skorden pa nara hall som mest sannolikt skall vara i full gang. Lunch intar vi pa vérdshuset som
drivs av La Madone. Efter ett upplevelserikt besok fortsatter var fard norr ut mot Beaune, Bourgognes
vinhuvudstad. Vi checkar in pa vart centralt belagna hotell. Kvéllen ar fri for egna aktiviteter och vi kan
varmt rekommendera en kvallspromenad i den vackra staden. Fér den som orkar med en matbit finns det
ett rikt utbud av bra restauranger.

Dag 6 — onsdag, 4 september

Beaune - Reims. Efter en valfortjant natts vila, tar vi oss till var vingard Domaine Lucien Jacob, strax
norr om Beaune. En vingard med stort utbud av hogklassiga, fornamliga réda och vita bourgogneviner.
Vinerna provar vi i den stamningsfyllda kallaren. Utéver de stilla vinerna, kan vi dven rekommendera
gardens mousserande Crémant de Bourgogne och likorer pd egna odlade bér. Efter vingardsbesoket
besoker vi en trevlig, lokal restaurang dar vi njuter av det burgundiska koket med gardens viner dar till.
Efter vart trevliga besok i Beaune ar det dags for oss att fortsatta var fard norr ut for att besoka nésta
vinregionhuvudstad, Reims i Champagne. Efter det att vi har checkat in pa vart trevliga hotell, ar kvéllen
fri for egna aktiviteter.

Dag 7 — torsdag 5 september

Reims. Efter en god frukost &r det dags for vart vingardsbesok hos var mycket populdra producent,
Fresne-Ducret. Har far vi en enastdende genomgang av hur champagne produceras och hur denna adla
dryck skall lagras och kombineras med mat. Vi far se vinanlaggning och den historiskt intressanta
kéllaren fylld med champagneflaskor. Sjalvklart kommer det att finnas tid for vininkop.

Efter vart besok tar vi oss tillbaka till Reims. Lunch och eftermiddag ar fria for egna aventyr i denna
vackra stad. Strosa omkring pa egen hand bland uteserveringar och sevardheter. Har finns oandligt
mycket att uppleva. Katedralen i Reims har varit kroningskyrka for Frankrikes kungar alltsedan 498. Det
blev 24 totalt. Men historien rymmer forvisso inte bara pompa och stat. Det var héar Frankrikes sista kung
Ludvig XVI tillfangatogs under franska revolutionen, och hamnade tillsammans med sin hustru Marie-
Antoinette i giljotinen. Det var ocksd har som tyskarna skrev under sin kapitulation efter andra



vérldskriget. Da fanns knappast ett kvarter kvar av staden. Beundra ett otroligt ateruppbyggnadsverk. For
den konst- och historieintresserade finns ett stort urval forstklassiga museer att vélja pa. Men framst ar det
numera champagnen som Reims férknippas med sa varfor inte bara sitta och njuta av ett glas med denna

Vi forenas ater pa kvallen for att inta en gemensam middag dar vi fortsatter att njuta av drycker fran
denna mytomspunna region.

Dag 8 — fredag, 6 september

Reims — Trier. Vi checkar ut fran vart hotell for att gora ytterligare ett besok hos en
champagneproducent. Besoket forlagger vi hos nagot av de stora husen i Reims. Ett spannande besok dar
vi far lara oss mer om framstéllning av champagne och denna festfyllda drycks historia. En minnesvérd
kontrast mot alla familjegardar vi besokt under var Odysse genom franska vindistrikt. Efter detta besok
lamnar vi Frankrike bakom oss for att besoka ett nytt vinland, Tyskland, med lang vintradition. Pa denna
resa besoker vi Trier i Moseldalen dar vi far mojlighet att bekanta oss med omradets harliga
Rieslingviner. Efter vinprovningen checkar vi in pa vart hotell och ater en gemensam middag.

Dag 9 — l6rdag, 7 september

Trier — Traveminde. Efter en harlig frukost fortsitter var resa genom Tyskland. Vart mal ar
Traveminde dar var farja vantar pa oss for att ta oss till Trelleborg. Pa végen repeterar vi vara
nyforvarvade kunskaper om de platser vi besokt, dess vin och inte minst vad vi lart oss om é&ktenskapet
”Vin&Mat”. Vil pa firjan éter vi vér sista gemensam middag pa Captains som bjuder pa en god buffet.
Efter middagen kommer det att finnas tid for shopping fér den som kénner for det. Annars blir det skont
att lagga huvudet mot kudden for en vélfortjant natts somn.

Dag 10 — s6ndag, 8 september

Trelleborg — Arlanda. Vi vaknar upp nar farjan ar pa vag in i Trelleborg. Det &r en dag da det ar dags att
saga farval till alla trevliga medresenérer efter en handelse- och innehdllsrik resa. Pa var resa upp till
Stockholm gor vi stopp for avstigning i Hyllie (Malmd/Képenhamn), Landvetter (Goteborg), Skavsta
(Nykoping), Stockholm och &ven Arlanda (Stockholm/Uppsala) om sa dnskas. Med oss hem har vi fina
upplevelser och vin bade i var tankar och inte minst i var packning fér framtida trivselkvéllar i vinets och
minnenas varld.

Pris: 17 890.-

Ingar: Fard med forstklassig turistbuss, farja, 9 natter pa hotell/farja av god klass med bad/dusch och
wc. Halvpension, vilket innebér 9 frukostar och 9 middagar/luncher. Vinprovningar. Reseledning med
mycket kunnig vinguide och personal fran Dina Vingardar. Vagskatter, serviceavgifter och lagstadgad
resemoms. OBS att aven dryck till alla vara gemensamma maltider ingar i resans pris.

Resan fran Sverige till Paris: betalar och ansvarar varje resenar sjalv for.
Tillagg: Enkelrum samtliga hotell och farja: 2 980.-
Reseledare: Janos Pataky, Sommelier och livsnjutare

Vinguide: Thomas Andersson, Sommelier, livsnjutare och en hérlig vinprofil bland svenska
vinpersonligheter.
Resegaranti stalld till Kammarkollegiet.

VALKOMMEN MED PA EN OFORGLOMLIG RESA.

Bienvenu!
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