Champagne Fresne Ducret

10 rue Saint Vincent, 51390 Ville-Dommange
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Oavsett upp- eller nedgang i varldsekonomin har champagne aldrig /m\\

varit mer populért 4n nu. Ingen annan plats i virlden kan erbjuda eSS

Champagnes speciella terroir med svalt och aterhallsamt fuktigt Ay

klimat och kalkrik jordman. De tillatna druvorna dr Chardonnay,
Pinot Noir och Pinot Meunier, oftast i en blandning, men inte alltid. Dessutom blandas olika
argangar for att pa sa satt behalla samma vinstil fran ar till ar. Den andra jasningen i flaska under
hogt tryck ger vinet de sm3, fina bubblorna.

Pierre Fresne och hans hustru Daniella dr sjunde generationens vinmakare pa endast sex hektar
vinodlingar. Det ovanliga med Fresne Ducrets egendom &r att alla vingardar ligger i anslutning
till egendomen, vilket gor deras viner till verkliga vins de terroir. Fresne Ducret ligger i Montagne
de Reims, dar Pinot Noir och Pinot Meunier dominerar. Pierre blandar erfarenhet, tradition och
modern teknik pa ett forsiktigt men malmedvetet satt.

Arets vinerbjudande frdn Fresne Ducret
(Avser ldda om 12 flaskor/hdmtning pd gdrden)

Champagne 1er Cru Brut Origine NV - 2350 kronor

Pierres Champagne 1er Cru Brut Origine NV ar en komposition av mestadels Pinot Noir och Pinot
Meunier med endast en liten andel Chardonnay for att bidra med extra syra. Alla druvor
kommer fran Premier Cru-lagen, och har mognat pa jastfallningen i tva ar. Lagringen dger rum i
Fresne Ducrets svala, djupa kéllare dar vinet utvecklar en fin mousse med massor av fina, sm3,
bubblor. I doften hittar man réda dpplen tillsammans med en fin brédighet och lite "kalkighet”.
Smaken ar frisk och fyllig med drag av réda dpplen, paron och rostat brod. Detta ar ett riktigt
matvin som passar utmarkt till graddiga fiskratter, men aven till ljust kott och grillad kyckling.

Champagne 1er Cru Rosé Spagyrie NV - 2880 kronor

Rosé-champagne har blivit omattligt populart de senaste aren, delvis pa grund av att kvaliteten
numera ar hégre och jamnare. Detta ar dven en Champagnestil som Pierre och Daniella
bemastrar da de ar specialister pa druvsorten Pinot Noir. Arets Rosé Spagyrie r framstilld pa
55% Pinot Noir, 40% Pinot Meunier och resterande delen Chardonnay. [ smaken finns
aptitretande réda bar och jordgubbar med vackra och finstdmda toner av kryddor i den klassiskt
torra och mera eleganta stilen. Servera girna denna ljuvliga rosé till ankbrost med apelsinsas
eller varfor inte utmana lite och servera en inte alltfér sot sabayonne och lite hallon till denna
skapelse? Ordet Spagyrie harstammar fran en typ av medicinsk lara som praktiserades i
Frankrike pa 1500-talet som lar ha gatt ut pa att olika vetenskaper kombinerades till en helhet.



