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Dina Vingardars och Vinolivs resa till Sicilien 16-20 maj 2019 (5 d)

Folj med Dina Vingardar och Vinoliv pa en smakrik, larorik och spannande resa till Sicilien,
Italien. Under nagra intensiva dagar provar vi viner och traffar vinmakare i nagra av de mest
spannande vindistrikten pa Sicilien.

Etna &r inte bara hett med anledning av nérheten till vulkanen, utan som vinregion betraktat
ar Etna bland det hetaste som finns for narvarande. Vi bekantar oss med nagra olika stilar fran
olika producenter, alla med den vulkaniska jordmanen som gemensam namnare.

Vi besoker aven vindistriktet Cerasuolo di Vittoria. T———
Det enda omradet pa Sicilien dar vinerna har fatt
den hogsta Kklassificering, DOCG. Har hander det
mycket spannande i vinutveckling som exporteras
runt om i Italien och &ven Ovriga vinvarlden. |
Vittoria hittar vi nagra av Italiens viktigaste
vinpionjarer. Vidare upplever vi de vackra och
historiskt intressanta stdderna Taormina och
Ragusa pa var resa.

Vi traffas pa Catanias flygplats torsdagen den 16
maj. Darifran beger vi oss norrut for att uppleva
omradet kring den maktiga vulkanen Etna, dess
landskap och inte minst de fantastiska vinerna.
Fdéljande dagar blandar vi vin- och matupplevelser
med vackra miljoer. P& resans tredje dag forflyttar
vi oss sOderut till Ragusa, den vackra, pittoreska
staden pa Siciliens sydostra kust.

Eftersom du enklast reser till Catania via Rom &r
detta ett perfekt tillfiille att forlinga resan med ndgra extra dagar i ”den eviga staden” med dess
ruiner, konstskatter och rika utbud av restauranger och vinbarer. Vill du hellre utforska
Sicilien stannar du sa klart ett par dagar extra dar. | maj har varmen atervant till sodra Italien,
sa en tidig frukost i morgonsolen vid medelhavet gér gott efter en kall vinter.

Nedan kan du lasa mer om var resa i vart dag-for-dag-program.

Dag 1 - torsdag den 16 maj

Vi traffas kl 16.00 pa Catanias flygplats. Fran Rom Fiumicino avgar flera flyg om dagen. Efter att
ha réknat in alla medresenérer tar var buss oss norrut mot omradet kring Etna. Har vi tur under var
fard, sa far vi se den spektakulara plymen ovanfor Etna som paminner oss om att det ar en levande
vulkan. Efter var transfer ar det dags for var forsta gemensamma middag. Till maten dricker vi
viner fran den ikonforklarade producenten Pietradolce - enastaende viner pa druvorna Carricante
(vitt) och Nerello Mascalese (rétt). Efter middagen &r det dags for en god natts sémn pa vart fina
hotell i Giardini Naxos vid havet nedanfér den mytomspunna staden Taormina.

Hotell: Sant’ Alphio Garden Hotel & Spa, Giardini Naxos
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Dag 2 — fredag den 17 maj

Efter en valbehovlig vila och frukost ar det dags att se Etna pa narmre hall. Vi ger oss upp pa
Etnas sluttningar for att fa en kénsla for vad som gor detta omrade sa unikt. | Pietradolces vinfalt
lar vi oss mer om hur vulkanen paverkar jorden och vinet, och hur de mer an 100 ar gamla
stockarna Overlevt vinlusens harjningar. Kanske far vi prova nagon av deras helt nybuteljerade
viner nar vi anda ar dar?

Efter denna upplevelse ar vi sannolikt hungriga, sa vi beger oss till Cave Ox for en harlig
gemensam lunch baserad pa lokala specialiteter. Cave Ox &r en riktig vinmakarrestaurang, sa det
ar inte osannolikt att nagra kandisar ur vinvarlden sitter vid bordet bredvid. Sjalvklart dricker vi
nagot lokalt till maten ocksa.

Efter lunch gor vi ytterligare ett spannande vingardsbesok. Det finns manga spannande
producenter att véalja mellan. Vi far aterkomma om detta nér vi narmar oss var resa. Nagot som vi
dock vagar pasta efter vara tva besok, sa har vi fatt en gedigen kunskap om vinerna fran Etna.
Efter vara personliga méten med nagra av regionens topproducenter beger vi oss tillbaka till vart
hotell.

Efter ett kortare besok pa hotellet kor var buss oss upp till Taormina for en kvall pa egen hand.
Passa pa att strosa genom de gamla kvarteren, njut av utsikten och &t en god middag. Sen kvall
beger vi oss tillbaka till vart hotell igen for lite valbehovd vila.

Hotell: Sant” Alphio Garden Hotel & Spa, Giardini Naxos

Dag 3 - I6rdag den 18 maj

Efter frukost checkar vi ut och lamnar Etna for att bege oss till Vittoria i de syddstra delarna av
Sicilien. Dar ligger 6ns enda DOCG-omrade, Cerasuolo di Vittoria. Man gor framst roda viner pa
de lokala druvorna Nero d’Avola och Frappato. Hér &r det varmt pa somrarna, sa det galler att
vara skicklig som vinmakare s att vinerna inte blir fér muskuldsa. Lyckas man med det sa finner
man har viner som &r generésa men eleganta och med en riktigt bra struktur.

Vi besoker nagon av producenterna COS eller Occhipinti, tva ikoner bland Siciliens
vinproducenter, producenter som betytt mycket for den generella kvalitetshdjning som Siciliens
vinindustri genomgatt de senaste aren. Bada jobbar med hallbara metoder och anser att sa liten
mansklig paverkan som mojligt ger viner mer unika kvaliteter. Vi provar viner och ater sedan
gemensamt en hérlig lunch.

Nojda och belatna beger vi oss darefter genom det vackra landskapet till Ragusa. Vi checkar in pa
vart trevliga hotell. Fér den som kanner for det, foljer sedan med var buss till centrala delen av
Ragusa for att spendera en afton pad egen hand. Andra kanske kéanner for att bara slappna av pa
hotellet, som har en riktigt bra restaurang.

Hotell: Hotel Villa Carlotta, Ragusa

Dag 4 — sondag den 19 maj

Denna dag besoker vi garden Pianogrillo i Vittoria. Det ar en herrgard som i flera sekel varit i
familjen Picciones dgor. Den drivs idag av Lorenzo Piccione. Garden ligger vackert inbaddad
bland cypresser och olivtrad med tillnérande 4 hektar vingardar. Pianogrillo har lang historik av
att producera druvor, men det ar forst det senaste aren som man gjort vin under egen etikett.
Vinerna dr eko-certifierade och total produktion &r endast cirka 30 000 flaskor per ar. Pa kort tid
har garden fatt stor uppmarksamhet for sina delikata och eleganta viner. | anslutning till vart
besok tar vi en gemensam lunch, antingen hos var vard eller pa nagon narliggande restaurang for
att fortsatta prova gardens viner.
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Efter vart trevliga besok ar det ater dags for att ta oss tillbaka till vart hotell. Lite tid for vila eller
meditation, kanske blir det ett dopp i hotellets fina pool. P& kvéllen ar det dags for var sista
gemensamma middag. Ytterligare ett tillfalle att bekanta sig med det lokala kdket och de goda
vinerna fran detta omrade.

Hotell: Hotel Villa Carlotta, Ragusa

Dag 5 — mandag den 20 maj

Pa morgonen lamnar vi Ragusa bakom for att ta oss tillbaka till Catanias flygplats. Vi raknar med
att vara pa flygplatsen ca 10.00, men vi aterkommer senare med mer exakt tid. Och har slutar var
gemensamma, innehallsrika och trevliga resa.

Ovrig viktig information
Pris: 10.990:-/person i dubbelrum, enkelrumstillagg 1.250:-

I resans pris ingar:

- Modern turistbuss i Italien.

- Inkvartering i dubbelrum enligt program.

- Alla vinprovningar och guidningar pa vingardar enligt programmet.

- Frukost och flerratters lunch eller middag enligt program (tva middagar och tre luncher).
- Maéltidsdryck vid vara gemensamma maltider

- Janos Pataky, reseledare och vinguide, Dina Vingardar

- Tom Klingsater, reseledare och vinguide, Dina Vingardar

Ingar inte i priset:

- Transporten t.0.r Sverige - Sicilien ingar ej i detta pris. Den fér varje deltagare ordna sjalv och
betala pa egen hand.

- Reseforsékring

Arrangor och reseledare:

Dina Vingardar, Ostermalmsgatan 61, 114 50 Stockholm
Telefonnummer: 0532-60 73 90,

E-post: info@vingardar.com .

Hemsida: www.vingardar.com

Janos Pataky, mobil: 0761-60 66 30

Tom Klingséater, mobil 073-946 25 00

Anmaélan
Anmalan sker pa info@vingardar.com eller per telefon. Plats pa resan bekréaftas av Dina
Vingardar. Med bekraftelsen féljer aven betalningsinformation och resevillkor.

Ovrigt

- Slutbetalning skall ske senast 60 dagar fore avresan, dvs. senast 15 mars 2019

- Vi reserverar oss for pris och programjusteringar utanfor var kontroll. (ex.vis lokala skatter,
prisjusteringar och valutakursforandringar). For resans genomforande krévs 16 deltagare.”

- Resegaranti stélld till Kammarkollegiet.

- Ytterligare information om ldmnas via e-post: info@vingardar.com eller telefon: 0532-60 73 90.
- Vanligen las igenom vara allmanna och sarskilda resevillkor for information avseende
exempelvis avbokning.

Vi ser fram mot att traffa er alla i Sicilien for att visa den mangfald som detta underbara
landskap har att erbjuda.
Dina Vingardar och Vinoliv

Dina Vingardar | Ostermalmsgatan 61 | 114 50 Stockholm | Tel 0532-60 73 90 | Fax 08-662 99 01
E-post info@vingardar.com | Hemsida www.vingardar.com | org.nr 556731-6657



mailto:info@vingardar.com
http://www.vingardar.com/
mailto:info@vingardar.com
http://www.vingardar.com/
mailto:info@vingardar.com
mailto:info@vingardar.com

