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DINA VINGARDARS RESA

Chablis, Bourgogne, Beaujolais, Jura, Alsace & Ahr
31 augusti — 9 september

Forling sommaren och f6lj med Dina Vingardar pa en upplevelserik resa till Bourgogne i
Frankrike. Ett enastdende tillfille att ldra sig mer om detta underbara vindistrikt och vinland samt
komma nira de personer som framstiller det vin som du provar. Pa var resa besoker vi dven
underdistrikten Beaujolais och Chablis samt vinregionerna Jura och Alsace. Vi kryddar
dessutom resan med ett spannande besok i vinregionen Ahr, Tyskland

Eftersom du flyger ner pa egen hand kan du forlinga din resa med att inleda med nagra
extradagar 1 Paris. En perfekt inledning pa en semester som vi verkligen kan rekommendera. Vi
hjalper sjilvklart till med att boka extranitter pa det hotell vi skall bo pa. Detta blir var enda
langresa till Frankrike under 2018. Har du vin att himta upp frin nagra av vara franska
vingardar, si dr denna resa ett gyllene tillfalle att géra det. Vir svenska buss tar oss runt till alla
vingardar och sedan hela vigen hem till Sverige med oss och allt vin. Besoker vi inte din
vingard, ser vi till att vinerna transporteras till nagon av de gardar som vi besoker. Detta giller
bara transporter mellan gardar i Frankrike.

Vir resa borjar 1 Paris dir vi samlas pa vart hotell pa fredagskvillen for att dta en gemensam
middag. Morgonen efter moter var buss upp vid hotellet for att ta oss ut pa var fantastiska vintur.
Vir forsta resdag tar oss till vinvirldens kanske mest mytomspunna och eftertraktade vindistrikt,
Bourgogne. Efterfragan pa vinerna fran denna region ar storre dn nagonsin och det blir allt
svarare att hitta bra Bourgogneviner till rimliga priser. Bara det ar ett tillrickligt skal att f6lja med
pa denna resa. Vi hjilper er att hitta ritt vin till ett bra pris. Pa resan besoker vi vira “egna”
vilrenommerade vingirdar i Cote d’Or, Bourgogne. Det kommer ocksa att finnas gott om tid att
strOva omkring i den vackra staden Beaune.

Under vir resa besoker vi aven Beaujolais ofta kallat for Frankrikes Toscana inte minst
beroende pa det kulliga landskapet. Beaujolais brukar ocksa liknas vid Frankrikes mage f6r det
enastiende koket. Hir provar vi hirligt bariga och mineralrika viner pa druvan Gamay. En
overligsen vinupplevelse i forhallande till det illa beryktade vinet Beaujolais Nouveau. Vi ar
overtygade att ni kommer att bli omvinda. Vi besoker dessutom Chablis med sina
virldsberémda, mineralrika viner med knivskarp syra pa druvan Chardonnay. Under vir vistelse
1 Beaune passar vi aven pa att beséka Arbois 1 Jura. Ett omrade som har kommit riktigt i ropet.
Skall bli spainnande att utforska varfor.

Pa vir viag hem till Sverige passerar vi Alsace i Frankrike. I Alsace bor vi i Colmar som ofta
kallas for lilla Venedig med sina pittoreska hus och kanaler. Det skall bli spannande att prova och
jamfora viner pa Grand Cru druvorna Riesling, Pinot Gris, Gewiirztraminer och Muscat fran
vara tva gardar Baur och Gruss. Nir vi far genom Tyskland kommer vi dven att beséka Ahr i
Tyskland. Ett av Tysklands mest spannande vinomraden. Hir produceras mer rott vin dn vitt.



Efter alla dessa upplevelser, trevliga viner och god mat ar det dags for bussen att ta oss och alla
viner hem till Sverige. Var sista natt forlagger vi pa TT-linjens farjor. Vi vaknar upp utvilade f6r
att gora vir sista etapp. Vara planerade stopp sker 1 Hyllie (Malmo), Landvetter (Goteborg),
Jonkoping, Skavsta, Stockholm och dven Arlanda om sé skulle behovas.

Under var resa kommer vi att njuta av vin och dktenskapet ”Vin & Mat”, se vinfalt och
diremellan hora omradets historia. Till alla dessa underbara viner lockas vi naturligtvis av de
lokala koken. Samtliga vingardar vi beséker, som tillhér Dina Vingérdar, har fatt manga fina
utmarkelser bl.a. 1 virldens storsta blindtesttavling IWC (med ca 10.000 deltagande viner) och i
Guide Hachette, vinilskarnas franska vinbibel. Lds mer om vart treviiga resprogram nedan.

Dag for dag program

Dag1 fredag 31 augusti

Paris. Fredagen den 31 augusti checkar var och en in pa vart hotell 1 Paris. En del kanske valjer
att komma tidigare. Meddela oss sa hjilper vi till med att boka in extranitter. Vi samlas 19.00 i
hotellets reception f6r en gemensam middag. Ett bra tillfille att bekanta oss med varandra.
Hotell: Ibis Paris Berthier Porte de Clichy

Dag 2 l6rdag 1 september

Paris — Chablis — Cote de Beaune - Beaune. Efter vir forsta frukost, tar vi oss snabbt fran
Paris, rakt s6der ut mot Bourgogne. Pa resan ner berittar vi om viarldens, Frankrikes och
Bourgognes vinhistoria. Virt forsta besok blir pa en vingard i Chablis. Hir provar vi gardens
vilgjorda viner pa druvan Chardonnay. De ar ursprungstypiska med sin knivskarpa syra som man
bara kan uppna i en Chablis. Lunch blir pa egen hand. Har vi gott om tid, blir det i den i den lilla
staden Chablis. Annars blir det pa viagen soder ut ndr vi tar oss vidare till Beaune.

I Cote de Beaune besoker vi den hirliga familjen Jacob pa vingarden Lucien Jacob. I deras
kallare kinner man verkligen historiens vingslag. Man forstar att det finns en lang tradition av att
producera vin har. Utéver gardens superba, ursprungstypiska viner si passar vi pa att prova deras
birlikérer pa svarta vinbir, bjornbar och hallon. Efter ett mycket lirorikt och trevligt besok ater
vi gemensam middag och fortsitter att prova viner frain Bourgogne. Direfter checkar vi in pa virt
trevliga hotell precis utanfér Beaunes murar. Hotell: Ibis Beaune Centre

Dag 3 sondag 2 september

Beaune — Beaujolais. Denna dag blir en heldagsutflykt dar vi tar oss dnnu lingre soder ut for att
besoka vira tva gardar i Beaujolais. Vi borjar pa cru gairden Domaine La Madone 1 Fleurie. Vi
provar deras hirliga och matvinliga viner pa druvan Gamay. En del av vinerna idr framstalla pa
druvor fran stockar som ar riktigt gamla, en del ar till och med nira hundra ar! I anslutning till
provningen serveras en lunch a la Beaujolais pa girdens eget gistgiveri. Dirifran kan vi blicka
over de héga, men mjuka kullarna som karaktériserar detta vackra landskap. Kan det bli mycket
bittre dn sa hadr?

Efter vart trevliga vingardsbesok tar vi oss vidare till nasta cru gird, Les Roches Bleues i
Brouilly. Hir ér de réda vinerna pa Gamay druvan biriga, mineralrika och fulla av spanst. Som
gardens namn antyder dr det en blaskimrande sten av skiffer som stockarna star i. Det ar denna
mineralrika jordman som bidrar till vinernas mineralitet och fraschor. Som kuriosa kan vi nimna
att deras argang 2007 valdes till officiellt rédvin vid Wimbledontuneringen 2009.

Efter vara tva besok i Beaujolais, dr det dags att atervinda till Beaune for att pa egen hand
utforska stadens utbud av bra restauranger. Hotell: Ibis Beaune Centre



Dag 4 mandag 3 september

Beaune — Cote de Nuits. Annu en dag i vinets tecken. Vi beséker den skicklige producenten
Desertaux — Ferrand. Dir provar vi gardens eleganta och spinstiga viner pa druvorna Pinot
Noir och Chardonnay. Extra spannande blir det att prova deras kritikerrosade vita vin som dven
har en viss andel av Pinot Blanc! Efter besoket dter vi en trevlig, gemensam lunch innan vi tar oss
tillbaka till Beaune for att utforska den pittoreska staden pa egen hand. For den som inte har fatt
nog av vin kan vi rekommendera en 6ppen vinprovning i killaren pa nigon av stadens
vinhandelshus. Ett bra tillfille att 6va pa inlirda vinkunskaper och inte minst skaffa nya
erfarenheter och upplevelser. Hotell: Ibis Beaune Centre

Dag 5 tisdag 4 september

Beaune — Jura. Efter frukost limnar vi Bourgogne for att ta oss till dagens spannande mal,
Arbois i Jura. Arbois dr en mycket pittoresk, gammal, liten stad 1 ett vackert kulligt landskap inte
langt fran den schweiziska gransen. Forutom sina viner 4r staden bland annat kind for att det var
hir som den beromda vetenskapsmannen Louis Pasteur vixte upp.

I Arbois gor vi sjalvklart ett vingardsbesok. Hir bekantar vi oss med omradets unika viner sisom
vin jaune och vin de paille. Vi passar aven pa att dta en gemensam lunch da vi fortsitter att
prova viner frin denna region. Efter vara spannande upplevelser i Jura, tar vi oss tillbaka till
Beaune. Kvillen ar vikt for en sista middag pa egen hand i den vackra staden. Hotell: Ibis
Beaune Centre

Dag 6 onsdag 5 september

Beaune — Tiirckheim — Colmar. Vi limnar Beaune bakom oss f6r nya vinupplevelser i en ny
vinregion, Alsace. Dir besoker vi den biodynamiska odlaren Francois Baur i Turckheim. Vi
provar gardens rika utbud av viner pa de fo6r omradet typiska druvor sisom Muscat, Riesling,
Pinot Gris och Gewiirztraminer. Har vi tur blir vi dven bjudna pa hembakad Kugelkopf. Under
vart besok 1 Turckheim far ni tid och maojlighet att vanda runt i den vackra byn och éta lunch pa
egen hand. Nir vinet dr val inpackat i bussen, tar vi oss till Colmar dir vi checkar in pa vart
centralt beldgna hotell. Pa hotellet dter vi en gemensam middag med inspiration fran Alsace.
Hotell: Bristol Grand Hotel Colmar

Dag 7 torsdag 6 september

Colmar — Euguisheim. Denna dag passar vi pa att bes6ka var andra gard 1 Alsace, Domaine
Gruss 1 Euguisheim. André Gruss idr utan tvekan en av vara mest populdra vinmakare. Har far vi
prova ett rikt utbud av viner. En r6d trad gar igenom Andrés viner, alla ger uttryck for precision
och elegans. Efter provningen blir det gemensam lunch da vi fortsitter att utforska Alsace kok
med lokala viner dir till. Efter lunch packar vi in de nyinkopta vinerna i bussen for att atervinda
till Colmar. Dir far ni mer tid att uppleva denna mycket pittoreska stad. Aven hir finns ett rikt
utbud av bra restauranger. Det rader ingen tvekan om att man dr stolt 6ver sin mattradition och
sina lokala viner. Hotell: Bristol Grand Hotel Colmar

Dag 8 fredag 7 september

Colmar — Bad Neuenahr-Ahrweiler. P4 morgonen checkar vi ut fran vart hotell for att besoka
ett nytt vinland — Tyskland. Till denna resa har vi fatt till ett riktigt spinnande besok av regionen
Ahr. Denna pirla ar frimst kind for att man producerar mer r6tt vin an vitt. Och det ér inte vilka
viner som helst utan frimst riktigt bra gastronomiviner pa druvan Spitburgunder som 1 Frankrike
kallas Pinot Noir. Skall bli riktigt spinnande att jimféra dessa viner med de vi har provat i
Frankrike pd samma druva. Ahr dr ocksa en mycket populir kurort. Det dar mycket svart att fa till
en natts Overnattning infor en helg. Dirfor ar vi extra glada att vi har lyckats efter manga forsok.
I Ahr provar vi viner tillsammans och dter gemensam middag. Hotell: Dorint Park Hotel



Dag9 l6rdag 8 september

Bad Neuenahr-Ahrweiler -Travemiinde. Efter frukost limnar vi vinregionen Ahr for att ta oss
upp till Travemiinde i norra Tyskland. Lings vigen repeterar vi litet av vara nyforvirvade
kunskaper om vin och inte minst vad vi lirt oss om dktenskapet ”Vin & Mat”. Pi kvillen
bordar vi firjan som skall ta oss till Trelleborg. Ombord dter vi var sista gemensamma maltid
tillsammans med gamla och nyvunna vinner. Ett bra tillfalle att utbyta minnen och summera den
resa som har varit, full med intryck och upplevelser. Under loppet av drygt en vecka har vi hunnit
med att bes6ka nio olika vinproducenter. Vingardar med olika forutsittningar och olika historier
att berdtta. Farja: TT-Line Travemiinde-Trelleborg

Dag 10 sondag 9 september

Trelleborg — Stockholm (Arlanda). Utvilade vaknar vi upp pa firjan, passar pa att njuta av
frukosten ombord samtidigt som vi narmar oss Trelleborg. Nir vil bussen rullar av firjan, tar vi
oss vidare norr ut mot vara férutbestimda etappmal — Hyllie (Malmo), Landvetter (Goteborg),
Jonkoping, Skavsta, Stockholm och dven Arlanda om sé skulle behovas. Med oss hem har vi vin
béade 1 vara hjirtan, tankar och inte minst i var packning for framtida trivselkvillar 1 vinets och
minnenas varld.

Ovrig reseinformation

Anmailan
Anmilan gors till Dina Vingardar via e-post: info@vingardar.com eller telefon: 0532-607390.

Pris
Totalpris: 18 190,- kr/per person i dubbelrum
Anmilningsavgift om 3500,- kt/person betalas in senast tvd veckor efter anmilan

I resans pris ingér fird med forstklassig tutistbuss, 9 nitter pd hotell/firja av god klass med
bad/dusch och we. Halvpension, vilket innebir 9 frukostar samt 9 middagar eller luncher samt
maltidsdryck till vara gemensamma maltider. Vinprovningar, reseledning med erfaren och kunnig
vinguide, personal frain Dina Vingardar, vagskatter, serviceavgifter och lagstadgad resemoms
ingar ocksa.

Ingar dessutom
Medlemskap i Dina Vingardar och en vinrad per par. Reser man ensam far man medlemskap och
en vinrad per person. Ar man redan medlem far man vilja till en ny rad. (Virde upp till 1.780 kr.)

Tillagg
Enkelrum samtliga hotell och firja: 2 980,- kr

Ingar ej

- Resan till Paris

- Reseforsakring

- Transport av forbestillda viner fran gardar som vi inte besoker till gardar som vi besoker. For
denna transport tillkommer 100 kr per lada.

Hemtagning vin

Varje par kan ta med sig 102 flaskor vin hem till Sverige fran de gardar vi besoker. Ett bra tillfille
att ta hem vin som redan bestillts. Besoker vi inte just din gard pa resan ser vi till att ditt vin
transporteras till nagon av de vingardar som vi besoker.



Arrangor
Dina Vingardar Upplevelser och Resor (Dina Vingardar), Stockholm

Vinguide

Thomas Andersson, sommelier och vinprovare pa bl. a Grythyttans Gastgiveri, utbildare och
foredragshallare 1 mat och dryck, flitigt anlitad av Medborgarskolan, Munskink sedan 1985 med
bland annat tre betyg i vinkunskap. Tidigare vin och matpratare i Radio Virmland samt mangarig
researrangoOr till bl. a Italien, Frankrike, Tyskland, Nya Zeeland samt Sydafrika.

Reseledare & Vinguide Dina Vingardar

Pa resan kommer minst en reseledare och vinguide fran Dina Vingardar att vara med. De ir ofta
anlitade vid vinprovningar och Master Classes med inriktning pa Frankrike och Italien. Dessutom
har de erfarenhet fran ett flertal vinresor till Frankrike, Italien och Sydafrika.

Ovrigt

Vi reserverar oss fOr pris- och programjusteringar som ligger utanfér var kontroll.
Resegaranti ar stilld till Kammarkollegiet.

Vi ses i de franska vingirdarnal A bientét!



