Mazson 1.enigue
20 rue du Général de Ganlle, Pierry, 51530 Epernay

Oavsett upp- eller nedgang i varldsekonomin har champagne 3‘3’.-’- '. il :k\\n\:\
aldrig varit mer populart an nu. Ingen annan plats i varlden "Zm\\\ i

kan erbjuda Champagnes speciella terroir, svalt och .

aterhallsamt fuktigt klimat, kalkrik jordman och inte minst AR

riklig tillgdng pa morka kallare for den viktiga i ¥ o

lagringsprocessen. Maison Lenique, en liten

boutiquevinmakare av riktigt bra champagne i byn Pierry i Cote des Blancs. Maison Lenique
grundades 1768, och trots att mer dn tva hundra ar passerat ags det fortfarande av familjen
Lenique dar syskonen Alexandre och Corinne idag for traditionen vidare. Husstilen
kadnnetecknas av en ganska stram citrusfrisk syra med en fin och elegant fruktighet som
balanserar syran och mineraliteten. Var egen Champagne Cuvée 3D ar vart mest populdra vin.

Arets vinerbjudande frdan Maison Lenique
(Pris avser ldda om 12 flaskor/hdmtning pa gdrden)

Champagne Cuvée 3D NV - 2350 kronor

[ var alldeles egen cuvée anvander Alexandre 70 % Chardonnay och resten bestar av Pinot Noir
och Meunier fran sydostliga lagen i svala och kalkrika jordar. Arets cuvée bestar till hilften av
reserv-vin fran tidigare argangar som balanserar upp den mera livliga och citrusaktiga
fruktigheten i arets champagne. Vinet far vila minst 24 manader pa sin jastfallning. Smaken ar
frisk med toner av citrus och dpplen och mineralitet. Prova girna till parmesankex med laxrora,
sushi, eller som en aperitif.

Champagne Vintage 2012 - 2800 kronor

Argangschampagne framstills alltid av en och samma argang som namnet antyder. 2012 har
redan beskrivits som exceptionell och arets cuvée bestar av 70% Chardonnay med resten
uppdelat mellan Pinot Noir och Pinot Meunier. Stilen gar i en elegant och komplex sddan med
smak av dpplen med citronskal med lacker och kramig inramning i avslutet. Servera garna till
sma lobster-rolls med krispig selleri, saltgurka och en hemslagen majonnas. Vinet kan med stor
fordel lagras uppemot tio ar for ytterligare djup.

Champagne Grand Cru Blanc de Blancs - 3560 kronor Druvorna till denna cuvée odlas i en av
de basta Grand Cru-byarna Le Mesnil-Sur-Oger. Denna cuvée ar djupt gyllengul i fairgen med
honung och brioche i doften. Smaken ar frisk med mogna dpplen, gula paron och persika.
Eftersmaken ar intensiv och elegant. Vinet kan girna lagras i uppemot tio ar, vilket kommer att
0ka komplexiteten &nnu mer. Ett riktigt matvin tycker vi, och avnjuts forslagsvis till havskraftor
med citron och dragonsmar.



