Tenuta di Montechiaro
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For vinintresserade har Toscana en speciell dragningskraft. Chianti,
som huvudsakligen gors av Sangiovesedruvan, ar ett sarskilt omtyckt
vin. Med elegans, generds frukt och riktigt bra aptitretande syra ar det
ett av de mest uppskattade matvinerna som finns att tillga. Later man det vila i nagra ar utvecklas
det till ett komplext och elegant vin med finstimda toner av kérsbar, kakao, 1ader och viol. Toscana
ar dessutom en fantastisk region att besoka. Har finner man kultur, historia, boljande landskap
och, inte minst, gastronomiska traditioner som gor ett besok till en rent hedonistisk njutning.

Tenuta di Montechiaro har varit i familjen Gricciolis dgo sedan 1760. Idag drivs vingarden av
Alessandro Griccioli med imponerande energi och framatanda. Han har omvandlat produktionen
till ekologiskt certifierad fran och med argang 2013. Alessandro gor bade traditionella viner saval
som mer moderna, experimentella viner. Aven i ar erbjuder vi forutom Chianti Riserva ‘345 dven
Alessandros Arteliquida Rosso, ett makaldst vin pa Malvasia Nera. Passa pa att prova nagot gott
och ovanligt, lite av en favorit hos nagra av oss har pa kontoret faktiskt.

Arets vinerbjudande frdn Tenuta di Montechiaro
(Avser ldda om 12 flaskor och upphdmtning pd gdrden)

Chianti Riserva ‘345, 2015 - 2000 kronor

Detta ar en klassisk Chianti Riserva pa 100 % Sangiovese. Riserva innebéar bland annat att vinet
maste lagras minst 24 manader pa fat och flaska innan det far slappas till forsaljning. Alessandro
anvander sig av den for Toscana typiska tekniken Governo, vilket innebdr att vinet jaser en
andra gang pa delvis torkade skalrester av Sangiovese. Detta ger extra djup och farg. I doft och
smak finns exotiska kryddor och mérka korsbar med lite "kottiga” toner av torkad frukt och
soltorkade tomater. Servera garna vinet till rokt vilt eller lammkoétt med en kramig
rotfruktsgratang till.

Arteliquida Rosso 2016 - 2460 kronor

Detta unika réda vin framstaller Alessandro av den lokala druvsorten Malvasia Nera. Montechiaro
ar en av fa vinproducenter i Toscana som gor ett vin endast pa denna druvsort. Vinet har en fin
djup rodbla farg och en doft av blabar och plommon tillsammans med en skon kryddighet och
drag av choklad. Vinet ar vélstrukturerat med en pigg syra och saftig fruktighet med smak av
bjornbar, plommon och moérk choklad. Drick gérna detta vin till helstekt kalvfilé med sherry- och
salviasas, eller till en ljuvlig charkbricka.



