Sol, vin och antocyaniner - en sensommarhalsning fran Dina Vingardar

Det har varit minst sagt omvant med vaderforhallandena, nar vi i norden har haft hogre
temperaturer storre delen av sommaren an flera av landerna runt medelhavet. Nu ar
ordningen till viss del aterstilld, temperaturen har atergatt till mer normala nivéer. Aven om
de flesta redan haft sin semester har i Sverige ar manga av vara vinmakare nu mitt i sin
semester. Nar de aterkommer vantar den mest arbetsintensiva perioden pa hela aret —
skorden. De flesta vinmakare drar en lattnadens suck nar skérden ar bargad och ligger pa fat
i vinkallaren. Da spelar det inte langre nagon roll om det regnar eller haglar, utan nu ar det
upp till vinmakaren att forvalta ravaran.

| detta nyhetsbrev har vi “tagit temperaturen” pa nagra av vara vinmakare for att fa en bild
av vad sommaren har erbjudit, och vad de tror om arets skord.

Trots varierande vaderlek verkar de flesta av Dina Vingardars producenter ndjda med
sdasongen. Det dr varmt pa vissa stallen, som i Bordeaux, och svalare i till exempel Toscana.
Om det fortsatter sa resten av sdsongen, utan extrema vaderuttryck, sa kan det bli en riktigt
bra sdsong med lite elegantare viner med
nagot mindre alkohol som resultat. Det
aterstar dock att se vad vadrets makter har
att erbjuda sista delen av sommaren, och i
synnerhet Bordeaux kan behdva lite regn.

Isabelle Perrin hos Chateau Mongravey i
Margaux sager att skorden ser riktigt lovande
ut trots avsaknaden av regn. Bordeaux ligger

ganska utsatt, och det ar inte ovanligt att den
lite tjuriga och bangstyriga Biscayabukten vradker in stormar, regn och hagel éver hukande
vinbonder. Som tur ar star barrskogarna i Landes som en skyddande barridar mellan det
varsta vadret och odlingarna pa sluttningarna ner mot Girondeviken pa 6stra sidan av
Médochalvon. | ar verkar dock vadrets makter sta pa vinodlarnas sida. | Margaux raknar man
med att skorden borjar den 18 september. Bilden visar skérd hos Monconseil-Gazin.

Redan vid blomningen i juni forutspar man ett datum for nar skorden kan komma att ske.
Exakt tidpunkt paverkas under vaxtsasongen av ett flertal faktorer, kraftiga vaderomslag,
druvornas mognad kontra stundande vaderlek med mera, men prognosen brukar ge en
tydlig indikation pa skérdedatum. Daniella Fresne pa Champagne Fresne Ducret berattade
redan i juni att man raknar med att skorden borjar den 8 september om inget ovantat
hdnder, och detta datum galler fortfarande i skrivande stund.

Exakt nar skorden sker och nar arbetsmomenten i vingarden och — kéllaren utfors, varierar
av framst klimatologiska skal, men ocksa beroende pa vilken vinstil man efterstravar.
Druvorna i Champagne skérdas mer omogna an druvorna till Chiantiviner i Toscana,
eftersom champagne bland annat ska ha hogre syra dn ett rétt vin fran Toscana. Av naturliga



skal foljer dock de huvudsakliga arbetsmomenten for en vinodlare arstiderna och rankans
och druvans tillvaxt och mognad.

| samband med blomningen pa varen passar man pa att tunna ut skotten och pa sa satt
reglera avkastningen per stock. Farre klasar per stock ger en hégre koncentration av
smakdmnen i kvarvarande frukt vilket ger ett battre vin helt enkelt. Sambandet, eller
motsatsforhallandet for att vara 6vertydlig, mellan kvantitet och kvalitet ar tydligt. Dessutom
faststiller appellationslagstiftningen granser for avkastningen. Overskrids dessa granser
maste vinet nedklassificeras eftersom det da inte uppfyller kraven pa den hogre
kvalitetsklassen.

Senare under sommarmanaderna bearbetas jorden, och man ser aterigen till att langa skott
och unga druvklasar skars bort for att koncentrera ndaringsdmnen under den sa kallade
"grona skorden” . Beroende pa hur pass varmt och solexponerat odlingarna ligger kan man
ocksa antingen lata l6vverket utgora skydd for druvorna i mycket varma lagen, eller sa
klipper man bort |6v for att |ata solstralarna na druvorna och bland annat torka upp
eventuell fukt i klasarna.

Ungefar 100 dagar efter blomning skiftar rodvinsdruvorna farg fran gront till blatt, ett
fenomen som kallas veraison pa franska. | detta skede blir vadret an viktigare eftersom solen
gor skalen tjockare och koncentrerar druvmusten. | skalen sitter en stor del av druvans
smakamnen, tanniner och antocyaniner, ett fairgdmne i druvans cellsaft rikt pa antioxidanter.
Dessutom skyddar tjocka skal mot diverse angrepp. De lokala forutsattningarna,
mikroklimatet, styr i stora drag vinbondens val av uppbindningsmetod, planteringsdensitet,
val av druvklon och beskarningsteknik. Enormt mycket arbete, men som sagts sa manga
ganger forr, man kan inte gora bra vin av daliga druvor.

Hur man som vinbonde och vinmakare forhaller sig till dessa arbetsmoment kan dock vara
en kalla for diskussion. Smaken fordndras och kraven fran marknaden okar. Enskilda
skribenter som Robert Parker far sadant genomslag att vinmakare har hans smakpreferens
som utgangspunkt nar de véljer vinifieringsmetod och mognadsgrad pa druvorna. Denna
utveckling sker pa gott och ont. Vissa havdar att skillnaden mellan viner fran olika delar av
varlden minskar, att vinerna smakar likadant. Andra anser att vinerna blivit battre utan att
man gjort avkall pa de klassiska vinerna karaktarsdrag. Hursomhelst har nog denna
utveckling fort med sig att lagstanivan i manga regioner hojts vasentligt.

Aven om man idag i ganska stor utstrackning gor bra viner dven svara argangar, framférallt
genom hart vingardsarbete, noggrann druvselektion och moderna, rena vinanldaggningar, sa
ar det klart att vadervariation ger vinet olika karaktar de olika aren.

Somrarna i till exempel Toscana de senaste aren har varit extremt varma. Alessandro
Griccioli pa Tenuta di Montechiaro berattar att 2012 dgde skérden rum den forsta veckan i
september, medan skérden i ar kommer att ske i slutet av september — en skillnad pa nasta
tre veckor. | ar har sommaren varit svalare an pa lange, och med tillrackligt mycket regn.



Alessandro ar sjalv mycket n6jd med kvaliteten pa druvorna, och med att alkoholhalterna
sannolikt blir ndgot lagre. Detta ger viner med storre elegans och finess. Under sommaren
har han ocksa planterat tva hektar till med Sangiovese och Malvasia Nera, och utdkat
arealen han anvander till de vita druvorna Trebbiano, Malvasia Toscana och Viognier.

Nu ar det ju inte bara varme eller kyla som ar orosmoment fér en vinbonde. Flera ar i rad har
Bourgogne utsatts for hagel. Hagel paverkar kanske inte kvaliteten pa druvorna, men
daremot kvantiteten, nagot som till slut paverkar priserna. | ar har stora delar av skorden,
framforallt i norra Bourgogne, utraderats av hagel. Genevieve Désertaux pa Domaine
Désertaux-Ferrand uppger att 15 % av odlingarna i Beaune, 25 % i Pommard, och 50 % (!!!) i
Meursault, har forstorts av hagel. De viktigaste odlingarna, de atta hektaren i Cotes de
Nuits-Villages, klarade sig dock undan haglet. Mot bakgrund av de senaste arens
hagelstormar och resulterande sma skordar ar det
i det ndarmsta slut pa aldre argangar hos manga
producenter. Bra kvalitet och liten tillgang brukar
dessvarre innebara hogre priser.

Nagra som inte alls har haft nagot besvar med
hagel eller extrema temperaturer ar Rhénedalen.
Christine Saurel berattar att det har varit varmt
och torrt bortsett fran ett valbehovligt skyfall den
25 juni som fyllde pa grundvattenreserverna.
Sedan dess har framforallt Grenache -, syrah — och
Mourveédredruvorna frodats i solen och i mistralen,
den valgérande vinden som kommer norrifran, och
som haller druvorna torra vid eventuell fuktig

vaderlek.

Familjen Saurel bedriver ett biodynamiskt jordbruk, alltsa ett ekologiskt jordbruk som
dessutom baseras pa vissa astrologiska iakttagelser, och pa att skapa ett fungerande
kretslopp. Dessutom anvands atta naturpreparat i biodynamiska odlingar istallet for
konstgddsel som ska ge vaxterna den kraft de behoéver for att bli starka och friska. Denna
askadning, eller odlingsform, vinner alltmer terrdang i vingarden och i manga andra typer av
jordbruk. Metoden baseras pa Rudolf Steiners seminarier om jordbruk fran 1924, och for
manga ekologiska odlare blir biodynamiken nasta naturliga steg pa vag mot ett sa naturligt
jordbruk som maijligt.

For manga ter sig dessa metoder okonventionella, men i arlighetens namn ar de ju
vasentligen mer sympatiska an att anvanda kemiska preparat som skydd mot skadeinsekter.
Christine Saurel spekulerar nu i om de kan forutspa starten pa skorden genom att lyssna till
nar cikadan borjar spela. De senaste 10 aren har skorden startat i genomsnitt 2 manader och
19 dagar efter att cikadan borjat spela. Aterstar att se om arets skord startar den 9
september, exakt 2 manader och 19 dagar efter cikadans forsta toner. Familjen Saurels viner



ar kanda i internationella sammanhang. | varas besokte de Stockholm for att visa sina viner
och halla seminarium om biodynamisk odling.

Sédra Rhonedalen har goda forutsattningar att bedriva jordbruk enligt ekologiska och
biodynamiska principer, eftersom det som regel ar ett varmt, torrt klimat med mistralvinden
som torkar upp fukt och blaser bort ohyra. Det adr en vadsentligen mer arbetskravande metod,
och ju svarare klimat som rader pa platsen, desto hogra krav stéller det pa vinmakarens
arbetsinsats och dvertygelse.

Hursomhelst. Det ar |att att sitta i sin stol pa ett kontor i Stockholm och dra slutsatser om
vad som paverkat vinernas slutliga beskaffenhet och hur vadret kommer att smaka i flytande
form om nagra ar nar vinet ar redo att drickas. Nar man val traffar personerna bakom vinet,
de med den praktiska kunskapen, erfarenheten, kdanslan och smutsen under naglarna, det ar
da man forstar att konsten att gora vin ar komplext och hogteknologiskt samtidigt som det
kravs en konstnars kansla for det smakmassigt estetiska.

For narvarande forbereder vi pa Dina Vingardar var resa till Bordeaux, Sancerre, Champagne
och Mosel. Vi traffas den 29 augusti pa vart hotell i Paris for gemensam middag. Dagen efter
bar det av mot Bordeaux, kanske varldens mest tongivande vindistrikt, dar vinerna inte bara
ar foremal for njutning och upplevelse, utan ocksa lyxprodukter och statusmarkorer som
omsatter enorma summor i den globala handeln.

Pa plats, med bara ett par dagar kvar till skérden borjar i Frankrike, far vi med egna sinnen
uppleva manniskorna, vinerna och maten, se solen sanka sig bortom Médochalvon och
insupa kanslan av att befinna sig i vinvarldens mitt.

Sjalvklart aterkommer vi med rapport efter resan.
Halsningar,

/Vi pa Dina Vingardar



